
Сегодня мэр столицы Сергей Собянин сооб-
щил в своем блоге, что семьи граждан, при-
званных на службу в Вооруженные силы РФ 
в рамках частичной моби-
лизации, могут получить 
положенные им ежеме-
сячные дополнительные 
выплаты в размере 50 ты-
сяч рублей в месяц в уско-
ренном режиме.
— Многим семьям деньги 
нужны уже сегодня. По-
этому близкие родственники могут обра-
титься в городской Центр поддержки семей 
мобилизованных и получить эту выплату 
в качестве адресной социальной помощи, — 
пояснил Собянин.

Нужно 
лишь по-
дать заявле-
ние на полу-
чение 
адресной 
помощи 

РЕШЕНИЕ

Семьи мобилизованных теперь 
получат дополнительные 
выплаты в ускоренном режиме. 

Выплатят 
быстрее
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Сегодня ФСБ задержала восемь 
человек, причастных к теракту 
на Крымском мосту.

Об этом сообщил ЦОС 
ФСБ. 
— Федеральной службой 
безопасности совместно 
со Следственным коми-
тетом установлено, что 
организаторами теракта на Крымском мо-
сту являлись главное управление разведки 
минобороны Украины, его руководитель 
Кирилл Буданов, сотрудники и агентура, — 
рассказали в ведомстве.
Сейчас задержанные — пять граждан Рос-
сии, трое — Украины и Армении — дают 
признательные показания. 

Взрыв 
на Крымском 
мосту произо-
шел утром 
8 октября

Виновные 
найдены 

Пени станут ниже
Главные изменения 
в коммуналке с. 6

Варенье, но не простое
Необычные рецепты 
зимних заготовок с. 8

Звездная пыль

Самое интересное 
из мира шоу-бизнеса

с. 11

Тем временем Вчера крупная ИT-компания обнародовала новую схему мошенничества в интернете, которая «расцвела» 
на фоне частичной мобилизации. Теперь желающим уехать из страны в Евросоюз предлагают фальшивые визы с. 5

Артист 
Стас Пьеха
после 
творческого 
перерыва 
возвращается 
на сцену с новой 
патриотической 
песней с. 10 

Только спокойствие!
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Сервис

■ С сегодняшнего дня 
оплатить проезд бан-
ковской картой у касси-
ров-контролеров можно 
на всех направлениях 
движения поездов Цен-
тральной пригородной 
пассажирской ком-
пании. 
В пресс-службе перевозчи-
ка сообщили, что компания 
совместно с банками обе-
спечила стабильную работу 
сервиса: 
— Напоминаем, сбор за 
оформление билета в поезде 
(100 рублей) взимается толь-
ко в том случае, если у пасса-

жира была возможность при-
обрести билет перед поезд-
кой, например, в кассе или 
мобильном приложении.
Контролер не будет требо-
вать дополнительный сбор, 
если на станции отправле-
ния не было билетной кассы 
или терминала предвари-
тельной печати проездных 
документов (ТППД), если 
у пассажира есть талон 
ТППД или если в момент 
начала поездки касса была 
закрыта на станции и на ней 
нет ТППД. 
Алексей Хорошилов
vecher@vm.ru

Оплатить можно картой 

Кассир-контролер проверяет билеты в пригородном 
поезде «Ласточка»

■ Вестибюли станции 
«Печатники» Большой 
кольцевой линии бу-
дут ассоциироваться 
с книжными полками. 
Вчера об этом сообщили 
в пресс-службе Строй-
комплекса Москвы. 
По задумке архитекторов, 
вестибюли станции «Печат-
ники» Большого кольца вы-
полнят в черно-серых тонах. 
По форме они будут напоми-
нать книжные полки. 
— В вестибюле № 1, кото-
рый обеспечивает выход на 
станцию БКЛ и пересадку 
на «Печатники» Люблин-
ско-Дмитровской линии, 
п р од о л ж а е т с я  о тд е л к а 
внутренних помещений 
алюминиевыми панелями, 
а также ведется устройство 
конструкций фасада для его 
последующей облицовки 
панелями, — рассказал Ан-
дрей Бочкарев. 

Во втором вестибюле также 
ведут облицовку и готовят 
отделку фасада. В обоих ве-
стибюлях монтируют инже-
нерные системы. 

Близится к завер-
шению ремонт 
путевых стен 
на станциях ме-
тро «Молодеж-
ная», «Спортив-
ная», «Таганская» 
и «Волгоград-
ский проспект». 
При проведении 
ремонтных работ 
используются 
материалы от-
ечественного 
производства, ко-
торые обладают 
высокой износо-
стойкостью. 

Тем
време-
нем

Станция «Печатники» Боль-
шой кольцевой линии вой-
дет в крупный транспортно-
пересадочный узел, объеди-
няющий две станции метро, 

железнодорожную платфор-
му и автобусные маршруты. 
— В составе транспортно-
пересадочного узла строит-
ся объединенное здание экс-
плуатационного персонала, 
предназначенное для работ-
ников восточного участка 
Большой кольцевой линии. 
Для удобства пассажиров 
и сотрудников метрополи-
тена территория пересадоч-

ного узла будет благоустрое-
на, — сообщил гендиректор 
АО «Мосинжпроект» Юрий 
Кравцов. 
Станция «Печатники» вхо-
дит в состав восточного 
участка Большой кольцевой 
линии метро. Помимо нее 
восточный участок вклю-
чает станции «Текстильщи-
ки», «Нагатинский Затон» 
и «Кленовый бульвар». 
На станции «Текстильщики» 
завершаются архитектурно-
отделочные работы пасса-
жирской и технических зон. 
Почти готова отделка бере-
говых платформ и мостовых 
переходов. 
— Главная узнаваемая осо-
бенность станции — пото-
лок. За счет использования 
двухуровневых панелей с за-
карнизной подсветкой соз-
дается геометрия ткацкого 
станка, — рассказал Андрей 
Бочкарев. 

Вестибюль станции «Нага-
тинский Затон» уже украси-
ли изображения разных ви-
дов рыб, обитающих в водо-
емах Московского региона. 
Практически завершили 
монтаж подвесного потол-
ка и архитектурного осве-
щения в вестибюле и на 
платформе станции «Кле-
новый бульвар». Потолок 
выполнен из алюминиевых 
трехслойных панелей с де-
коративным зеркальным 
покрытием, а своим силу-
этом он напоминает своды 
парадных зданий допетров-
ской Руси. 
Алексей Хорошилов
vecher@vm.ru 

Цифра

миллионов человек 
в год сможет перевоз-
ить Большая кольце-
вая линия Московско-
го метрополитена.

3 8 0

Книжные 
«Печатники» 
Ведутся работы по отделке двух 
наземных вестибюлей станции 

на будущей Рублево- 
Архангельской линии 
метро проложили пер-
вый тоннель длиной 
1700 метров. Он со-
единяет станцию «На-
родное Ополчение» 
и строящуюся «Звени-
городскую». 

Кстати,

Знаете ли вы, что

перспективная Тро-
ицкая линия, про-
тяженность которой 
составит 40 киломе-
тров, соединит плат-
формы Московского 
центрального кольца 
с Троицком. 

Проекты павильона (1) 
и вестибюля (2) строящейся станции 
«Печатники»Большого кольца 
Московского метрополитена

Протяженность восточного 
участка БКЛ составит 
около 11 километров 
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Новый маршрут 
Новый трамвайный 
маршрут в Богород-
ском — № 4 — заменил 
три других. Жители 
района смогут быстрее 
добраться до Кольцевой 
линии. От станции метро 
«Бульвар Рокоссовско-
го» трамвай идет через 
несколько улиц в Бого-
родском районе в Со-
кольники, проходит через 
станции метро «Соколь-
ники», «Красносельская» 
и «Бауманская» к Курско-
му вокзалу.

■
Стало свободнее
Земельный участок 
на территории произ-
водственно-складской 
базы в Бабушкинском 
районе освобожден 
от 66 незаконных 
построек. Комплекс 
самостроя обна-
ружили на Ени-
сейской улице. Владелец 
самостроя демонтировал 
его добровольно. В насто-
ящее время все работы за-
вершены. Строительный 
мусор вывезен.

■
Эстакада готова
На юго-востоке заверши-
ли ремонт Нижегород-
ской эстакады Третьего 
транспортного кольца. 
Работы проводились 
в круглосуточном режи-
ме, поочередно на внеш-
ней и внутренней частях 
мостового сооружения. 
Необходимость ремонта 
эстакады была вызвана 
образовавшейся на до-
рожном полотне колей-
ностью, которая могла 
негативно сказаться 
на безопасности движе-
ния. Специалисты обно-
вили дорожное покрытие, 
заменили гидроизоляцию 

эстакады и ликвидирова-
ли протечки в подмосто-
вом пространстве на не-
скольких участках. В бли-
жайшее время появится 
дорожная разметка.

■
Награда за знания
В Северном Тушине прой-
дет олимпиада с призо-
вым фондом в миллион 
рублей. Мероприятие 
пройдет в рамках 
Международного года 
фундаментальных наук. 
В состав оргкомитета 
олимпиады приглашены 
выдающиеся ученые, 
лидеры научно-образо-
вательного сообщества 
стран Содружества Не-
зависимых Государств. 
Принять участие могут 
студенты стран СНГ. Под-

робности можно узнать 
на сайте РХТУ имени 
Менделеева — универси-
тета, который проводит 
олимпиаду. 

■
Доступный спорт 
В рамках благоустройства 
территории возле стан-
ции БКЛ «Сокольники» 
начали обустройство двух 
универсальных спортив-
ных площадок. Они по-
явятся на улице Гастелло 
и в Поповом проезде. 
Площадки будут универ-
сальными: подойдут для 
баскетбола и волейбола. 
Их огородят белой сет-
кой, а покрытие сделают 
из оранжевой и желтой 
каучуковой крошки. 
На обеих площадках по-
явятся зоны воркаута 
с брусьями, турниками, 
шведскими стенками 
и наклонными скамьями. 

Наталья и Михаил Катаевы занимаются воркаутом 
на одной из столичных спортивных площадок

Подготовил Никита Бессарабов vecher@vm.ru

«Вечерка» продолжает рубрику «Мой район», посвященную одноименной программе 
благоустройства. Ее цель — сделать все городские территории одинаково удобными 
для жизни. Мы расскажем о событиях районов и людях, занимающихся их развитием.

Что нового?

День рождения 
«Москворечья» 

 Каширская
Каширское ш., 52
Представители культурно-
го центра «Москворечье» 
запланировали 13 октября 
провести концерт, приуро-
ченный к 52-летию со дня 
открытия учреждения.
В фойе первого этажа все 
желающие смогут поуча-
ствовать в различных при-
кладных мастер-классах, 
посмотреть презентации, 
слайд-шоу, тематические 

выставки и видеоролики. 
Также специалисты куль-
турного центра запланиро-
вали представить эстрад-
но-джазовую программу 
уникального музыкально-
го коллектива — оркестра 
«Мисс Джаз», в котором со-
стоят только девушки. 

День отца 
в Дарвиновском 

 Академическая
Ул. Вавилова, 57
Представители Дарвинов-
ского музея запланирова-

ли 15 октября организо-
вать большую культурную 
программу. Ее приурочат 
к празднованию Всероссий-
ского дня отца.
Участникам предстоит про-
явить свои кулинарные, му-
зыкальные, спортивные, 
интеллектуальные и житей-
ские способности.
Начало мероприятия запла-
нировали на 10:30.

Урок рукоделия 
 Кузьминки

Ул. Юных Ленинцев, 52
Проект «Московские вожа-
тые» приглашает детей на 
урок рукоделия в районный 
центр «Высота». 13 октября 
в 17:00 здесь будут учить 
делать игрушку-сувенир из 

цветной бумаги. Участие 
бесплатное. 

Неделя Цветаевой 
 Марьино

2-й квартал Капотни, 20а
Посетить выставку «Мир 
Марины Цветаевой», по-
священную жизни и твор-
честву поэтессы, можно 
с 10 по 17 октября во Двор-
це культуры «Капотня». Она 
пройдет в фойе первого эта-
жа. Вы увидите подборку 
копий архивных фотогра-
фий, дополненных заметка-
ми и интересными фактами 
из жизни поэтессы. Время 
работы выставки с 9:00 до 
22:00, вход свободный. 
Никита Бессарабов
vecher@vm.ru

Концерты, выставки, 
мастер-классы недели

Афиша

■ Вчера мэр Москвы 
Сергей Собянин по ито-
гам президиума сто-
личного правительства 
утвердил прогноз со-
циально-экономиче-
ского развития города 
на 2023–2025 годы. 
Не успела Москва опра-
виться от кризиса, который 
спровоцировала пандемия, 
как на экономику города 
выпали очередные испы-
тания. Из-за санкционного 

давления нарушились тор-
гово-транспортные связи, 
ужесточилась денежно-кре-
дитная политика. Впрочем, 
Москва, по словам мэра, до-
вольно быстро адаптирова-
лась к новым реалиям.
— Антикризисные меры, 
принятые правитель-
с т в о м  М о с к в ы 
и федеральными 
органами власти, 
работают вполне 
успешно, — отме-
тил он.
Столичные власти 
предос тавили мо-
сковским предпри-
я т и я м  л ь г о т н ы е 
кредиты, отсрочки 
по аренде, гранты, 
су бсидии и многое 
другое на общую сумму 
свыше 100 миллиардов ру-
блей. В итоге уже к концу 

июня — началу июля на-
метились тенденции к воз-
врату экономического ро-
ста. Сохраняется в городе 
и высокая инвестиционная 
активность. По итогам это-
го года объем инвестиций 
в основной капитал достиг-
нет 5,3 триллиона рублей.
— С большой долей вероят-
ности можно ожидать, что 
в следующем году экономи-
ка города будет развиваться 
достаточно стабильно, — 

продолжил Собянин. — 
Рост промышленности 
и инвестиций составит 
больше семи процентов.
Развитие экономики зави-
сит и от успехов в сферах роз-
ничной торговли, платных 

услуг. В этих отраслях про-
гнозируют рост, который 
обусловлен повышением 
реальной заработной платы 
и снижением инфляции. Ес-
ли в этом году она составила 
12,1 процента, то в 2023 го-
ду рост цен постепенно сни-
зится до 5,5 процента и до 
3,8 процента — к 2025 году.
— Исходя из всего этого, 
в проект городского бюд-
жета на очередную трех-
летку закладываем по-
вышение расходов на 
образование, здравоох-
ранение, культуру и со-
циальную защиту мо-
сквичей, — подчеркнул 
Сергей  Собянин. — Будет 
предусмотрено достаточ-
но средств на реализацию 
ключевых программ раз-
вития транспорта и рено-
вации пятиэтажек.
Благодаря сохранению 
высокой деловой активно-

сти уровень официально 
зарегистрированной без-
работицы, по прогнозам, 
останется на приемлемом 
д ля Москвы уровне — 
0,4–0,5 процента.
Наталья Тростьянская
vecher@vm.ru

Столичные власти повы-
сят расходы на соцзащиту 
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нет 5,3 триллиона рублей.
— С большой долей вероят-
ности можно ожидать, что 
в следующем году экономи-
ка города будет развиваться 
достаточно стабильно, — 

продолжил Собянин. — 
Рост промышленности 
и инвестиций составит 
больше семи процентов.
Развитие экономики зави-
сит и от успехов в сферах роз-
ничной торговли, платных 

зится до 5,5 процента и до 
3,8 процента — к 2025 году.
— Исходя из всего этого, 
в проект городского бюд-
жета на очередную трех-
летку закладываем по-
вышение расходов на 
образование, здравоох-
ранение, культуру и со-
циальную защиту мо-
сквичей, — подчеркнул 
Сергей  Собянин. — Будет 
предусмотрено достаточ-
но средств на реализацию 
ключевых программ раз-
вития транспорта и рено-
вации пятиэтажек.
Благодаря сохранению 
высокой деловой активно-

ые власти повы-
уды на соцзащиту 

Врач Ольга 
Белокорей изучает 
кардиограмму 
пациента
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■ Вчера премьер-ми-
нистр Венгрии Виктор 
Орбан дал интервью 
немецкому политиче-
скому журналу, в кото-
ром четко обозначил, 
что мир на Украине воз-
можен только на основе 
переговоров между Рос-
сией и США.
По словам венгерского ли-
дера, «перемирие должно 
быть заключено не между 
Россией и Украиной, а меж-

ду Вашингтоном и Мо-
сквой». 
— Тот, кто думает, что этот 
конфликт будет завершен 
путем российско-украин-
ских переговоров, не жи-
вет в этом мире, — сказал 
Орбан.
Он добавил, что Украина 
может продолжать боевые 
действия исключительно 
благодаря американской 
военной помощи. А кон-
фликт на территории быв-

шей советской республики 
стал возможным только 
из-за агрессивной полити-
ки США. Он также пояснил, 
что не считает президента 
Соединенных Штатов Джо 
Байдена подходящим пере-
говорщиком: агрессивная 
риторика со стороны стари-
ка Джо в адрес России «за-
шла слишком далеко».
— Надежда на мир — это 
имя Дональда Трампа, — 
резюмировал Орбан.
Между тем глава МИД РФ 
Сергей Лавров заявил, что 
Россия готова рассмотреть 
предложение о встрече Пу-
тина с  Байденом на предсто-
ящем саммите G20. По сло-

вам министра, пока такое 
предложение официально 
не поступало.  
— Западная сторона ника-
ким образом не показыва-
ет своего желания идти на 
подобные переговоры, по-
этому я не думаю, что они 
вообще состоятся. А если со-
стоятся, то могут закончить-
ся чем-то существенным, — 
поделился с «Вечеркой» 
политолог-американист 
Малек Дудаков. Он согла-
сился с тем, что завершать 
конфликт России и Укра-
ины могут только Россия 
и США.
Борис Орлов
vecher@vm.ru

■ Вчера Владимир Пу-
тин в Санкт-Петербурге 
провел переговоры 
с президентом ОАЭ Му-
хаммедом Аль Нахайя-
ном по ряду важнейших 
вопросов, включая до-
бычу нефти. 
Арабский президент отме-
тил, что отношения между 
Россией и Эмиратами разви-
ваются более чем успешно. 
— Рост товарооборота 
между нашими странами 
в прошлом году составил 
65 процентов. А в этом году 
этот показатель вырос еще 
на 17 процентов, — сказал 
Аль Нахайян.

Лидеры стран также обсуди-
ли решение ОПЕК+ снизить 
добычу нефти на два милли-
она баррелей в сутки.
— Наши действия не на-
правлены против кого бы то 

ни было, мы не собираемся 
создавать кому-то пробле-
мы, — сказал Путин. 

Финансовый аналитик Ев-
гений Дадихин уверен, для 
США, которые находятся 
в условиях энергетичес-
кого кризиса, решение 
стран ОПЕК+ сократить до-

бычу нефти ста-
ло очень болез-
ненным. 
— В конгрессе 
сейчас требуют 
лишить ОАЭ и Са-
удовскую Аравию 
американской 
военной помощи.  
С и т у а ц и я  н а 

Ближнем Востоке сейчас 
крайне непростая. Место-
рождения саудитов атаку-

ют йеменские повстанцы — 
хуситы. И Штаты ничего не 
могут сделать.
— Если мы добьемся убеди-
тельной победы на Украи-
не, то наш авторитет в мире 
резко повысится, — расска-
зал «МВ» военный эксперт 
Андрей Земцев. — Арабы 
предпочтут, чтобы порядок 
в их регионе наводили мы, 
а не американцы, у которых 
не вышло ни в Афганиста-
не, ни в Сирии, ни в Ираке. 
Арабы просчитывают вари-
анты будущего военного со-
трудничества.
Никита Миронов
vecher@vm.ru 

Ближнему 
Востоку 
мы ближе
Путин встретился с президентом 
Арабских Эмиратов 

Мухаммед 
Аль Нахайян 
(слева) решил 
«не наряжать-
ся», и приехал 
к Путину... 
в очень про-
стых и недоро-
гих кроссовках

США раздражает 
решение ОПЕК+ 
сократить добы-
чу нефти 

Старючий, еще времен «не-
бывалой в истории дружбы 
народов», анекдот. Выпива-
ют два кума на Львовщине. 
Допили горилку, скучно 
стало, думают, чем бы еще 
заняться. Один другому го-
ворит: «А пошли-ка моска-
лям морды набьем». Второй 
спрашивает: «А если они 
нам вломят?» Кум искрен-
не удивляется: «А нам-то 
за шо?»
Как красиво горел Крым-
ский мост на всех телеэкра-
нах и во всех пабликах «не-
залежной»! «Крым. Мост. 
Начало» — горделиво про-
рочествовал один из лиде-
ров нынешнего украинского 
режима. 
На Крещатике киевляне 
радостно фотографирова-
лись на фоне 
в ы п у щ е н н о й 
кстати (как-то 
очень кстати) 
и увеличенной 
до билбордно-
го размера по-
чтовой марки 
с изображением 
великолепной 
катастрофы в глубоком ты-
лу у «русских оккупантов». 
И вдруг прилетело.
Тем у нас, кто о войне на 
Украине знает только по но-
востям отечественных теле-
каналов, докладываю: на 
другой стороне линии фрон-
та нас перестали называть 
«орками». 
На смену вызывающим 
страх обитателям Мордора 
украинские пропагандисты 
предложили своему населе-
нию другое обидное прозви-
ще для живущих в «эрэфии» 
(по их терминологии так 
называется наша страна): 
«терпилы». А самые популяр-
ные шутки у них — о наших 
«красных линиях».
Мы и сами устали плевать-
ся, слыша в очередной раз 
про эти пресловутые линии. 
Но, наконец, прилетело и на 
Украину. И не надо спраши-
вать «за шо?». За ежеднев-
ные обстрелы городов Дон-
басса, за снесенную с лица 
земли курскую деревню 
Теткино, за пытки наших 
пленных, за расстрелы по-
веривших нам украинцев, 
за подло убитую Дашу Дуги-
ну и еще за многое-многое 
другое. 
Крымский мост стал катали-
затором принятия решения 
об «ответке». 
Но не только об акте мести 
надо сегодня говорить. Мас-
сированным ударом высоко-
точным оружием большой 

дальности по инфраструк-
туре Украины Россия дала 
понять киевскому режиму 
и поддерживающим его за-
падным странам о наличии 
решимости вести боевые 
действия «по-взрослому».
Показав способность на-
носить ракетные налеты по 
всей территории против-
ника, нам смерти подобно 
теперь вновь остановится 
и продолжить «странную 
войну». 
Противник обязан будет 
убедиться, что у армии Рос-
сии хватает решимости 
и для полного освобождения 
Донбасса, и для выполнения 
всех других поставленных 
Верховным главнокоманду-
ющим перед войсками за-
дач. В открытых источниках 

и н ф о р м а ц и и 
с о о б щ а е т с я , 
что на украин-
ские  фронты 
у ж е  н а ч а л и 
прибывать ре-
зервисты, при-
званные в ходе 
частичной мо-
билизации. 

Они вливаются в ряды под-
разделений, имеющих бое-
вой опыт. К передовой под-
возятся боеприпасы и топли-
во. Назначен командующий 
всеми войсками в зоне про-
ведения специальной во-
енной операции — генерал 
армии Сергей Суровикин. 
Россия сейчас — на рубеже 
открытия огня, и на Западе 
все больше тревожных про-
гнозов: видимо, русские 
готовятся к решительному 
наступлению. 
Очень не хочется наших «не-
партнеров» разочаровать…
Но для этого должна быть 
приведена в полную боевую 
готовность вся наша стра-
на. Это касается не только 
фронта. 
Главное оружие всех нас 
сегодня — бдительность. 
«Киевский режим своими 
действиями фактически по-
ставил себя на одну доску 
с международными терро-
ристическими формирова-
ниями, с самыми одиозны-
ми группировками», — пре-
дельно ясно констатировал 
на оперативном совещании 
с постоянными членами Со-
вета Безопасности Влади-
мир Путин.
В Киеве не уймутся, будут 
готовить новые теракты. Па-
никовать не надо, надо трез-
во оценивать степень угрозы 
и быть готовым к их отраже-
нию. К оружию, граждане: 
будьте бдительны.

На рубеже открытия огня

Александр Хохлов
Обозреватель

НАДО ПОНИМАТЬ

Мнение автора 
колонки может 
не совпадать 

с точкой зрения 
редакции «Москвы 

Вечерней»

Сказано

Старик Джо не способен 
вести переговоры 

Прямая 
речь

И ОАЭ, и Саудовская 
Аравия заинтересо-
ваны в экономиче-
ском сотрудничестве 
с Россией, и сейчас 
между Россией и эти-
ми странами идет 
большое количество 
двусторонних встреч 
между представите-
лями бизнеса. Перего-
воры между Путиным 
и Аль Нахайяном по-
казывают, что наши 
отношения уже выхо-
дят на новый уровень.

Борис Долгов
Ведущий научный 
сотрудник Инсти-
тута востоковеде-
ния РАН

Цифра

долларов — столько 
стоят те самые крос-
совки президента ОАЭ 
в зарубежных онлайн-
магазинах
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— Призыв про-
ходит в соответ-
ствии с планом. 
В самом на-
чале мобили-
зации прези-
дент объявил 
о том, что бу-
дут призваны 

300 тысяч ре-
зервистов, и ряд 

военкомов уже успеш-
но  выполнил план. 
Политолог напомнил, что 
мобилизационный ресурс 
России составляет 25 мил-
лионов человек, однако под 
частичную мобилизацию 
попадает лишь один про-
цент от этого числа. Кошкин 
отметил, что проведение 
частичной мобилизации 
не обошлось без некоторых 
осложнений, возникших 
именно из-за того, что обще-
ство наэлектризовано фаль-
шивыми новостями. 

— Когда соберется доста-
точное количество резер-
вистов, начнется процесс 
подготовки, формирования 
воинских подразделений, — 
подчеркнул эксперт. 
По официальным сведени-
ям, из 300 тысяч граждан, 
подлежащих призыву, в во-
енные части уже прибыли  
около 200 тысяч человек.  
Поэтому многие военноо-
бязанные россияне продол-
жают получать повестки, из 
них формируется кадровый 
резерв. Продолжается ча-
стичная мобилизация, объ-
явленная президентом. 
— Я не думаю, что кто-то ре-
шит проводить вторую вол-
ну, у руководства страны все 
просчитано. У нас нет осно-
ваний не доверять намечен-
ному плану, — подчеркнул 
Андрей Кошкин.  
Дарья Завгородняя 
vecher@vm.ru

■ Вчера крупная ИТ-
компания обнародовала 
новую схему мошен-
ничества в интернете, 
которая буквально «рас-
цвела» за последнюю не-
делю на фоне частичной 
мобилизации. Теперь 
желающим «эвакуиро-
ваться» срочно из стра-
ны предлагают фальши-
вые визы и паспорта.
В интернете развивается 
бизнес по продаже поддель-
ных документов — шенген-
ских виз и заграничных па-
спортов. Мошенники пред-

лагают оформить бумаги 
для выезда в Западную Евро-
пу всего за 3–5 дней. Правда, 
то, что визы на самом деле 
фальшивые, как и загранпа-
спорта, торговцы предпочи-
тают скрыть. И в Евросоюз 
по ним не попасть: они ни-
где не зарегистрированы. 
— Занимаясь оформлени-
ем документов и принимая 
сомнительную «помощь» 
от нелегальных туропера-
торов, вы подвергаете себя 
большому риску, — расска-

зала «МВ» менеджер тури-
стической фирмы Татьяна 
Мишерина. — Как мини-
мум вы лишитесь немалой 
суммы денег. Весь «пакет» 
услуг по «эвакуации», вклю-
чая взятки на зарубежной 
границе, может составить 
до десяти тысяч евро, — под-

черкнула эксперт. — Такие 
способы активно исполь-
зуют мошенники, так как 
желающие «откосить» от 
армии не пойдут жаловаться 
в полицию. 
Дарья Завгородняя, 
Динара Кафискина 
vecher@vm.ruм

Фальшивка сбежать 
не поможет 
В сети развернулась торговля 
поддельными документами 
на выезд из страны

26 сентября 2022 года. Работник пункта 
предварительного сбора граждан собирает военники 

Желающие «отко-
сить» не пойдут жало-
ваться в полицию 

Будь начеку!

■ Вчера главы несколь-
ких регионов России 
заявили, что начали 
выполнять уже второй 
этап  мобилизации по за-
данию Министерства 
обороны. Соответствует 
ли информация действи-
тельности, узнала «Ве-
черка». 
Пресс-служба правитель-
ства Курской области заяви-
ла о проведении второй вол-
ны мобилизации, а до этого 
губернатор Ростовской об-
ласти Василий Голубев со-
общал, что регион получил 
новое мобилизационное 
задание.  При этом военный 

комиссар Якутии Александр 
Авдонин заявил, что инфор-
мация о волнах мобилиза-
ции является ложной.
— Все будет проводиться 
в рамках частичной моби-
лизации граждан. Никакого 
увеличения мобилизацион-
ного задания нет, как гово-
рили — вторая волна, тре-
тья волна, пока речи об этом 
нет, — подчеркнул Авдонин.
Заведующий кафедрой по-
литологии и социологии 
РЭУ имени Г. В. Плеханова 
Андрей Кошкин подтвердил 
слова Авдонина: ни о какой 
второй волне, как о и пол-
ной мобилизации речи нет.

О второй волне 
речь не идет

5 октября 2022 года. Призывник 
Артем Ларин направляется на учения

Деньги

■ Со вчерашнего дня 
российские банки 
на фоне частичной 
мобилизации нача-
ли повышать ставки 
на потребительские 
кредиты.
Такой вывод сделали экс-
перты финансовой плат-
формы «Финуслуги». До 
этого выросли ставки по 
ипотеке.  Согласно данным 
аналитиков, с 29 сентября 
по 6 октября крупные рос-
сийские банки повысили 
ставки по кредитам для фи-
зических лиц. Так, средняя 
ставка по потребительским 
ссудам за этот период под-
скочила на 1,3 процентного 
пункта, до 19,3 процента го-
довых. Средняя стоимость 
не обеспеченных залогом 
кредитов на любые цели 
поднялась на 1,7 процент-
ного пункта, приблизив-
шись к 20,5 процента годо-
вых. В сегменте залоговых 

кредитов, куда попадают 
потребительские ссуды под 
залог автомобиля или не-
движимости, ставки за не-
делю увеличились не силь-
но — на 0,5 процентного 
пункта, до 16,72 процента.
— Банки страхуются от 
невыплат кредитов, свя-
занных с мобилизацией, — 
пояснил финансовый ана-
литик Антон Еременко. — 
Человек взял кредит, его 
мобилизовали. Государство 
обеспечило его кредитны-
ми каникулами. Но банк 
в случае их предоставления, 
разумеется, несет убытки, 
поскольку долг какое-то 
время не обслуживается. 
Риск необслуживания дол-
га и закладывается в новые, 
более высокие, процентные 
ставки. За кредитные кани-
кулы одних заплатят дру-
гие. Банк своего не упустит.
Борис Орлов
vecher@vm.ru

Кредиты стали 
чуть дороже

15 марта 2021 года. Девушка идет по проспекту 
Андропова в банк оформлять кредит

Прямая 
речь

За подделку, приобре-
тение, хранение и ис-
пользование фальши-
вых документов пред-
усмотрена уголовная 
ответственность 
по нескольким ста-
тьям. Также наказание 
предусмотрено за не-
законное пересечение 
государственной гра-
ницы по поддельным 
документам. За из-
готовление фальши-
вых виз и паспортов 
можно получить при-
нудительные работы 
на срок до двух лет, 
либо арест до шести 
месяцев, либо два года 
тюрьмы. Те, кто при-
обретает фальшивку, 
могут лишиться свобо-
ды на срок до года. 

Дмитрий 
Джулай
Член Адвокатской 
палаты Москвы

Цифра

8 0 0
долларов — столь-
ко в среднем стоит 
оформление «черной» 
шенгенской визы. 
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В тот день погода 
в Москве была ста-
бильной. Температу-
ра воздуха мало изме-
нялась в разное время 
суток. Так, днем тер-

мометры поднялись до отметки 4, а к ве-
черу опустились до 3. Несмотря на низкие 
градусы, из-за отсутствия ветра и дождя 
была комфортная погода. В ближайшие 
несколько дней ожидались сильные дожди. 
Архив листала Кристина Дегтярева 
vecher@vm.ru

Погода в Москве 
12 октября 1968 года 

1 октября 
1967 года. 
Первый 
секретарь ЦК 
компартии 
Уругвая Род-
ней Арисмен-
ди с супругой 
Хайме Перес 
на Калинин-
ском проспек-
те (сейчас Но-
вый Арбат)

Накануне 100-летия газеты 
«Вечерняя Москва» мы от-
крываем рубрику «Вечерний 
прог ноз» и вспоминаем, какой 
была погода много лет назад.

+7°С
Завтра утром +6°С, облачно с прояснениями

Сегодня вечером 

Ветер 2–3 м/с

Атмосферное давление 751 мм

Влажность воздуха 92% 

наш век

Прецедент

■ С сегодняшнего дня 
дачники смогут через 
суд потребовать от со-
седей не устраивать 
на своих участках при-
станищ для бездомных 
собак. 
На защиту уставших дач-
ников встал Верховный суд 
России, куда обратился муж-
чина, уже много лет спорив-
ший с соседкой по поводу 
собачьего приюта, который 
она организовала у себя на 
участке. Мужчине не нрави-
лись громкий лай и запах.
Сначала он добился, чтобы 
вольер для собак перенесли 
подальше от его забора. По-
том потребовал зарегистри-

ровать всех постояльцев 
приюта. И, наконец, сокра-
тить количество собак. В по-
следней просьбе в обычном 
суде ему отказали, и тогда он 
пошел в Верховный суд. Там 
внимательно рассмотрели 
его обращение и обязали 
пересмотреть решение.
— Отсутствие нормативных 
положений о допустимом 
количестве собак и наличии 
их регистрации не препят-
ствует тому, чтобы требо-
вать устранения нарушений 
права на нормальные усло-
вия жизни и отдыха, — по-
становили в ведомстве.
Наталья Тростьянская
vecher@vm.ru

Пересчитать всех собак 
на соседнем участке

■ В сфере жилищ-
но-коммунального 
хозяйства уже внесли 
и собираются закре-
пить ряд нововведений. 
«Вечерка»помогает 
разобраться с самыми 
важными из них. 

Рост тарифов
Самое заметное измене-
ние: тарифы ЖКХ подни-
мутся на 9 процентов с 1 де-
кабря 2022 года, раньше 
запланированного срока. 
Правительство перенес-
ло индексацию тарифов 
жилищно-коммунального 
хозяйства с 1 июля 2023 го-
да на 1 декабря 2022 года. 
Уточняется, что в следую-
щие полтора года — до ию-
ля 2024 года — ставки под-
нимать не будут.

Долги 
мобилизованных
Мобилизованные и их се-
мьи освобождены от пеней 
по долгам за коммуналь-
ные и жилищные платежи, 
а также за капремонт. Так 
решили Госдума и Совет 
Федерации.
В ходе обсуждения проекта 
закона председатель Госду-
мы Вячеслав Володин пред-
ложил проработать вопрос 
об освобождении от упла-
ты сбора за капитальный 
ремонт семей призванных 
по мобилизации.

— Если уходит человек на 
фронт, а у него квартира — 
он один проживает — или 
семья остается, а он корми-
лец один. Правильно было 
бы эти вопросы рассмо-

треть и выйти на решение 
о поддержке в таких слу-
чаях семей военнослужа-
щих — тех ребят, которые 
за нас сражаются, за без-
опасность страны. Мы об 
этом должны думать, — до-
бавил он.

Пени для всех
Правительство постановле-
нием от 23 сентября скор-
ректировало правила рас-
чета пени по долгу за ЖКХ.

Главное в нем — должники 
будут платить меньше. По-
ка до конца этого года. 
Правила расчета пени 
в этом году менялись вслед 
за изменением ключевой 
ставки Центробанка (фор-
мула расчетов привязана 
к ставке ЦБ). Инфляция 
и рост ставки бьют по кар-
ману граждан. 
С 1 августа и до конца го-
да пени и неустойки будут 
рассчитывать исходя из 
двух ключевых ставок: дей-
ствовавшей на 27 февраля 
2022 года ставки в 9,5 про-
цента и ставки на день 
оплаты. Какая из них ока-
жется меньше на момент 
уплаты пени, ту и надо при-
менять.

Нет справкам

Чиновников обязали са-
мих запрашивать инфор-
мацию по льготникам, 
которые имеют право на 
полную или частичную 
компенсацию взносов на 
капремонт, а не гонять по-
жилых людей и инвалидов 
за справками.
Речь об инвалидах 1 и 2 
групп, ветеранах боевых 
действий, неработающих 
и одиноких пенсионерах 
старше 70 лет. Льгота в ви-
де компенсации расходов 
предполагает, что сначала 
вы заплатите по квитанции, 
а потом вам вернут деньги.
Бахтиер Абдуллаев
vecher@vm.ru

В сфере ЖКХ произошли 
серьезные изменения  

Штрафы за неоплаченные 
коммунальные услуги 
не увеличатся до января 

Пенсионерка Мария Иваницкая снимает показания 
счетчиков (1). Мобилизованные мужчины 
на территории комиссариата Перовского района (2)

Государственные жи-
лищные инспекции 
получили право кон-
тролировать те мест-
ные компании, кото-
рые проводят капи-
тальный ремонт. По-
становление об этом 
в сентябре подписал 
премьер-министр 
Михаил Мишустин. 
Инспекторы обязаны 
проводить плановые 
проверки того, как 
подрядчики соблю-
дают сроки и дей-
ствующие нормати-
вы. И при необходи-
мости привлекать 
специалистов для 
обследования ремон-
тируемых домов.

Тем временем

Пени ниже, 
тарифы выше
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Например, один из домов 
с размещением до десяти 
гостей на берегу Пирогов-
ского водохранилища, ко-
торый в обычные выходные 
с пятницы до воскресенья 
стоит 230 000 рублей за две 
ночи, в новогодний период 
обойдется в 800 000 за трое 
суток, — отметил Евгений 
Скоморовский.
Многие эксперты рынка 
аренды недвижимости сове-
туют долго не тянуть с выбо-
ром места для праздничного 
досуга.
— Если говорить об аренде 
загородного коттеджа на 
зимние праздники, то сей-
час еще есть варианты. А вот 
дома отдыха все уже давно 

ВАЖНО!
В деревне Сонино 
вблизи леса можно 
найти двухэтажный 
дом с баней и не-
сколькими комнатами 
для компании до 10 че-
ловек за 15 000 руб лей 
в сутки. По такой же 
цене обойдется дом 
в селе Михайловская 
Слобода. Обратите 
внимание, что вме-
стимость дома очень 
влияет на стоимость. 
Например, коттедж 
на 20 человек может 
обойтись в 50 000. 
Еще один важный 
фактор — день недели. 
Так, в поселке Горки-2 
сдают двухэтажный 
дом с хаммамом и са-
уной. В будни он обой-
дется в 35 000 руб-
лей, а вот выходные 
придется заплатить 
120 000 рублей. 

Отмечать, так 
в Подмосковье 

Путешествия

■ Вчера туроператоры 
зафиксировали рост цен 
на заграничные направ-
ления в предстоящие 
новогодние праздники 
примерно на 20 про-
центов. «ВМ» узнала, 
во сколько сейчас обой-
дутся путешествия.
По с лов ам экономис та 
Александра Цапликова, вы-
годнее всего сейчас отправ-
ляться в туры по России:
— Их стоимость значитель-
но снизилась из-за того, что 
сферу активно поддержива-

ет государство и развивает 
новые направления.
То же отметила владелица 
одного из турагентств Елена 
Томаева:
— Сейчас поездка на двоих 
в Сочи на праздничную не-
делю обойдется в 40 тысяч 
рублей против 45 в прошлом 
месяце. А поездка на Кавказ 
на аналогичные даты — 
в 35 тысяч против 37 тысяч 
рублей в начале сентября.
А вот отдых в Турции на Но-
вый год становится далеким 
от бюджетного — например, 

путевка в Анталью на двоих 
стала стоить 85 тысяч руб-
лей, а не 70, как было в про-
шлом месяце.
— Также подорожали туры 
в ОАЭ. Путевка по програм-
ме «все включено» на не-
делю на двоих сейчас стоит 
100 тысяч рублей, — добав-
ляет Елена Томаева.
Рената Лебедева
vecher@vm.ru

На каникулах посмотрю свою страну Москва 
в реальном 
времени

Подпишитесь на @vmoskva
Реклама   18+

Жители столицы спешат выбрать 
место для празднования Нового года

  Куда отправиться 
путешествовать 
по России → стр. 14

Простые 
правила 
■ убедитесь, что вы за-
ключаете договор не-
посредственно с соб-
ственником;
■ в договоре четко 
разграничьте зоны от-
ветственности за воз-
можный ущерб иму-
ществу, нанесенный 
по вашей вине, и ава-
рии по не зависящим 
от вас причинам.
■ будьте уверены, что 
проезд к дому будет 
регулярно расчищать-
ся и возможен даже 
в снежные бураны. 
Бывали ситуации, ког-
да люди, арендуя дом 
в живописном глухом 
месте, оказывались 
взаперти из-за снеж-
ных заносов;
■ убедитесь, что обо-
рудование котельной 
исправно и вы способ-
ны справиться с воз-
можными перебоями 
в его работе; 
■ обменяйтесь с соб-
ственником несколь-
кими номерами теле-
фонов, чтобы была 
возможность опера-
тивно связаться друг 
с другом. 

Прямая 
речь

Мария Жукова
Эксперт по аренде 
недвижимости

Если говорить о на-
правлениях, то тра-
диционно более 
дорогое — западное. 
Конечно, чем дальше 
от Москвы, тем цена 
за аренду дома будет 
ниже. Люди часто 
тянут до последнего, 
а в конце декабря и це-
ны повышают, и инте-
ресных предложений 
не остается. 

■ Москвичи уже вовсю  
бронируют загородные 
дома для новогодних 
праздников. Данные 
привели вчера предста-
вители крупной базы 
объявлений. «ВМ» узна-
ла, стоит ли торопиться 
с выбором и какие пред-
ложения есть на рынке 
аренды. 
По мнению исполнитель-
ного директора Гильдии 
риелторов Москвы Евгения 
Скоморовского, поиском до-
ма, в котором вы проведете 
праздничные дни, лучше за-
няться заранее. 
— Чем ближе к Новому го-
ду, тем меньше выбор и вы-
ше цены. Предсказать сей-
час, какой будет обстановка 
в декабре, трудно. Однако 
в условиях ограниченных 
возможностей по выезду 
россиян за пределы страны, 
особенно в излюбленные 
страны Прибалтики и Скан-
динавии, многие останутся 
без традиционных загра-
ничных рождественских 
базаров и новогодних яр-
марок и будут искать дру-
гие варианты, — отметил 
эксперт. 

Как утверждает Евгений 
Скоморовский, на данный 
момент есть много хороших 
предложений.
— Цены варьируются в за-
висимости от удаленности, 
инфраструктуры, площади, 
качества ремонта и распо-
ложения дома: от 15 тысяч 
до 500 тысяч рублей за сут-
ки. В новогодний период 
все тарифы возрастают 
в 2–3 раза. 

Жительница 
столицы 
на новогодние 
праздники 
часто арендует 
дом в Истре 

Ближе 
к длинным 
выходным 
все тарифы 
подскочат 
в три раза 

забронированы. Нужно учи-
тывать еще и то, что аренда 
загородного дома предпо-
лагает, что вам нужно будет 
подумать и о новогоднем 
ужине, и о развлечениях. 
А в случае с базами отдыха 
вы получаете и угощение, 
и Деда Мороза, и увесели-
тельную программу, — рас-
сказала Мария Жукова, один 
из ведущих экспертов по 
аренде недвижимости.
По ее словам сейчас забро-
нировать приличный дом 
на большую компанию сто-
ит от 100 000 рублей. Надо 
пользоваться такой воз-
можностью и как можно 
скорее выбрать подходящий 
ва риант. 
Впрочем, другой эксперт, 
Евгений Скормовский, доба-
вил, что правило «чем рань-
ше, тем лучше» действует не 
всегда. По его мнению, наи-
более интересные предложе-
ния могут появиться как раз 
в декабре, когда владельцы 
домов определятся с личны-
ми планами. И наоборот — 
уже сдавшие в аренду могут 
передумать и остаться у се-
бя дома.
Анна Хромцова
vecher@vm.ru
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Кабачки с лимончиком 
Мелкие последние кабачки режут ломтиками дли-
ной по 4–5 см (на фото слева), лимон — кольцами. 
Смешав кабачки и лимон, заливают их маринадом: 
воду, уксус, сахар и соль доводят до кипения 
и дают остыть. Маринуют кабачки и лимон при-
мерно сутки, после чего маринад сливают, доводят 
до кипения, добавляют перец. Кабачки расклады-
вают по банкам, лимоны убирают — они свое дело 
сделали. Кабачки заливают кипящим маринадом, 
укупоривают и оставляют под теплым одеяло 
не более 10 минут.

Картошка-то 
маринованная 
3 кг картофеля, 40 граммов сахара 
и столько же соли; 30–35 граммов уксуса, 
0,5 кг лука, 450 граммов растительного 
масла и специи по вкусу. Картофель очи-
стить и сварить до готовности без соли. 
Затем нарезать его и лук нетолстыми 
кольцами. В отдельной посуде смешива-
ют масло, уксус, соль, сахар и приправы. 
Овощи укладывают слоями в банки, 

заливают маринадом и укупори-
вают. Такой картофель (на фото 
слева) используют для перекусов 
или в качестве гарнира к различ-

ным мясным и рыбным блюдам. 

рно сутки, после чего маринад сливают, доводят 
кипения, добавляют перец. Кабачки расклады-
ют по банкам, лимоны убирают — они свое дело 

сделали. Кабачки заливают кипящим маринадом, 
укупоривают и оставляют под теплым одеяло 
не более 10 минут.

Карто
мари
3 кг картоф
и столько 
0,5 кг лука
масла и сп
стить и св
Затем нар
кольцами
ют масло,
Овощи укл

зал
ва
сл
ил

ныммясн

Имам-баялды для гурманов 
Известное армянское блюдо (на фото внизу) можно 
сделать из последних баклажанов. Нарежьте их 
тонкими полосками, подержите в соли, чтобы отдали 
горечь, и обжарьте с двух сторон. В отдельной сково-
роде обжарьте нарезанный кубиками лук, добавьте 
к нему томаты без кожицы, зелень (по вкусу), 
чеснок, нарезанный зеленый лук и перец 
чили. Тушите смесь 5–7 минут. Ба-
клажаны переложите в банки, 
залейте соусом, укупорьте, 
держите сутки под те-
плым укрытием. 

Имам-баялды для гурманов 
Известное армянское блюдо (на фото внизу)можно )
сделать из последних баклажанов. Нарежьте их 
тонкими полосками, подержите в соли, чтобы отдали 
горечь, и обжарьте с двух сторон. В отдельной скковоо -
роде обжарьте нарезанныйкуубикамилук, доббавьавьте 
к нему томаты без кожицыы, з зелелень (повккусуусу), 
чеснок, нарезанныйзееленле ый ый луклуки и перперецец
чили. Тушите смесьесь5–5–7 м7 минуинут.т.Ба-Ба-
клажаны переложложитеите в в банбанки,ки,к  
залейте соусом,м, укукупоупорьтрьтее,
держите суткутки пи под од те-т
плымукрыкрытиетием.

Божественный соус 
На 1 кг помидоров берут 300 граммов 
болгарского перца, 600 граммов 
сахара и 50–60 мл уксуса. Помидоры 
и перец нарезают кубиками, засыпают 
сахаром, добавляют уксус, доводят 
до кипения и оставляют на сутки. И это 
нужно будет повторить 3–4 раза, воз-
вращаясь к варке примерно раз в день. 
Важно — не спешить, добиться вы-
паривания всей воды и получения 
оригинального вкуса. Но в итоге вы 
получите красивый, ароматный вари-
ант и варенья, и соуса (на фото внизу)! 

Оранжевая и вяленая 
Можно вялить не только помидоры, 
но и тыкву (на фото внизу). На 1 кг тыквы 
берут 200 мл оливкового масла, 3 зубчика 
чеснока, по 1 столовой ложке травы 
розмарина, сушеного тимьяна, соль и мо-
лотый перец по вкусу. Очистите тыкву, 
нарежьте мякоть кубиками (2–2,5 см), 
выложите на промасленный пергамент, 
посыпьте смесью трав и соли, сбрызните 
маслом и запекайте в духовке примерно 
час при 100 градусах, а затем досуши-
вайте ее еще часа полтора, приоткрыв 
дверцу духовки. Пока она 
будет остывать, заложите 
в банки розмарин, чеснок, 
затем тыкву и сверху за-
лейте маслом. Хранится 
тыква в холодильнике. 

Морковный десерт
Готовим варенье... из морковки. На 1 кг 
моркови берут 0,5 кг сахара, 200 мл воды, 
2–3 дольки лимона. Отвариваем очищен-
ную морковь (удобно брать крупную, как 
на фото внизу). Делаем сироп: добавляем 
в воду сахар и ставим на огонь. Морковь 
нарезаем соломкой и кладем в сироп, 
после чего варим около получаса, не за-
бывая помешивать, поскольку десерт 
любит пригорать. За 10 минут до готов-
ности добавьте в варенье дольки лимона. 
Загустевшую массу снимаем с плиты, 
остужаем и раскладываем по баночкам.

плым укполучите красивый, ароматный вари щ ол ор , р оо р
дверцу духовки. Пока она 
будет остывать, заложите 
в банки розмарин, чеснок,
затем тыкву и сверху за-
лейте маслом. Хранится 
тыква в холодильнике. 

Капуста вверх 
ногами 
Лук, чеснок и позднюю 
белокочанную капусту (на 
фото слева). можно хранить 
в подвале. У лука и чеснока 
не обрезают полностью ли-

стья, их можно связать 
по несколько штук 
вместе и подвесить 
на веревке — так, 
как вешают белье. 
Капусту хранят 
с корнем, отряхнув 
последний 
от земли. К кор-

ню привязывают 
веревку и вещают 
кочан «вниз го-
ловой». Верхние 

листья у капусты подсохнут, 
но внутри кочан останется 
свежим. 
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Середина октя-
бря — время сбора 
последнего уро-
жая и заготовок 
на зиму. Помимо 
традицион-
ных рецеп-
тов всегда 
хочется по-
пробовать 
что-нибудь 
новенькое. 
«Вечерка» 
вместе с поваром 
Татьяной Иванен-
ко (на фото) раз-
биралась, как раз-
нообразить кон-
сервацию. 

Самые необычные и дешевые 
рецепты консервации урожая 

Варенье 
не простое, 
а овощное 

Приправа 
мечты 
Из поздних слив и тер-
на получается неве-
роятная вкуснятина. 
На 2 кг томатов и 1 кг 
слив берут 1–2 струч-
ка острого перца, 
10–15 долек чеснока, 
стакан томатной па-
сты, 7–8 чайных ложек 
растительного масла, 
хмели-сунели, 2 сто-
ловые ложки сахара 
и 2 чайные ложки соли, 
2 столовые ложки ук-
суса и по вкусу укроп, 
петрушку, кинзу, бази-
лик, зеленый лук. 
Помидоры без кожи-
цы, сливы без косто-
чек, томаты и острый 
перец пропустите 
через мясорубку. Из-
мельчите зелень и чес-
нок. Переложите мас-
су в кастрюлю, доведи-
те до кипения и варите 
10 минут, после чего 
добавьте измельчен-
ные травы, чеснок, то-
матную пасту, масло, 
сахар, хмели-сунели 
и соль. Доведите до ки-
пения, варите 5 минут, 
добавьте уксус, пере-
мешайте и разложите 
по банкам, держите 
под теплым одеялом 
минимум сутки. 

Подготовила Ольга Никитская vecher@vm.ru

Мы в большинстве своем 
достаточно консерватив-
ны: годами варим варенье 
так, как это делали мамы 
и бабушки, солим огурцы 
одним и тем же способом, 
новое воспринимаем если 

не в  штыки,  то 
с недоверием. Со-
блюдение тради-
ций — это совсем 
не плохо. Но если 
опираться только 
на них, не про-
изойдет развития, 
шага вперед. По-

этому знакомиться с новы-
ми рецептами и способами 
хранения собранного уро-
жая можно и нужно. 
Конечно, в большом вы-
игрыше находятся те, кто 
является счастливым об-
ладателем большой моро-

зильной камеры или ларя. 
Заморозить можно многое, 
включая картофель, заранее 
нарезанный для обжарки во 
фритюре. А уж про дешевые 
сезонные овощи и фрукты 
и говорить нечего: зимой 
из них можно приготовить 
и рагу, и соте, и супы, и ком-
поты, и пироги. Главное — 
приложить сейчас немного 
усилий. Приведу пример. 
В прошлом году заморозила 
кусочками дыню: была она 
вкусной, но за один присест 
семья ее не осилила. Как 
же радовались все 
ароматному де-
серту зимой! 
Кстати, попро-
буйте сделать 
так — дыня ни-
чего не теряет после за-
морозки. 

Вечерняя, среда

Морковный десерт
Готовим варенье... из морковки. На 1 кг
моркови берут 0,5 кг сахара, 200 мл воды
2–3 дольки лимона. Отвариваем очищен
ную морковь (удобно брать крупную, как 
на фото внизу). Делаем сироп: добавляем
в воду сахар и ставим на огонь. Морковь
нарезаем соломкой и кладем в сироп, 
после чего варим около получаса, не за-
бывая помешивать, поскольку десерт 
любит пригорать. За 10 минут до готов-
ности добавьте в варенье дольки лимона.
Загустевшую массу снимаем с плиты,
остужае
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Тушим и экономим время 
Для этого рецепта (результат — на фото внизу)
вам надо взять 3 кг картофеля, 40 граммов сахара 
и столько же соли; 30–35 граммов уксуса, 0,5 кг 
лука, 450 граммов растительного масла и специи 
по вкусу. К этому способу хранения картофеля не-
которые относятся критически, но и своих фанатов 
у него полно. Удобно это: достал тушеную картошеч-
ку зимой — р-раз, и готов ужин! Делают так: режут 
лук кусочками, обжаривают его в кастрюле с тол-
стым днищем на масле, добавив соль, затем сни-
мают с огня и держат под крышкой. Картошку пред-
варительно очищают от кожуры, режут некрупными 
дольками, кладут в кастрюлю с луком и тушат 
примерно час на небольшом огне, затем добавляют 
уксус, перемешивают, раскладывают по банкам, за-
катывают и хранят в прохладном месте. 

Оригинальные гарни-
ры получаются из ово-
щей в собственном 
соку. Так можно заго-
товить тыквы (на фото 
справа — как раз они), 
томаты, даже кабачки. 
Нарезанные кусочки 
овощей проваривают 
и заливают кипящим 
соком. Хранят в холоде 

Сохранить поздние арбузы до Но-
вого года — абсолютно реальная 
вещь. Но для этого для начала 
нужно выбрать идеальный ар-
буз — без малейших повреж-
дений и помятостей, толстош-
курый, с сухим «хвостиком». 
После этого в обработанном 
от грызунов и от плесени 
подвале надо выбрать самое 

сухое прохладное место и вы-
брать подходящий вам вариант 
для хранения. Первый — и он 
считается лучшим — это подве-

сить арбуз к потолку в сетке. 
Нельзя, чтобы он касался 

стенок подвала. Если «га-
мачное» хранение вам 
не подходит, значит, надо 
положить арбуз на пол, 
но на подстилку из опи-
лок, мха или еловой хвои. 

Так есть шанс встретить 
Новый год с арбузиком! 
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Картошка оригинальная 
На 1 кг картофеля берут 700 граммов сахара, 
25–30 граммов ванильного сахара, 250 граммов воды, 
60 граммов рома, специи по вкусу (подходят имбирь, 
гвоздика, корица, мускатный орех). Картофель моют 
и варят до готовности, затем превращают в пюре. 
Из сахара и воды делают сироп, к которому после за-
кипания добавляют пюре и специи, варят смесь, после 
чего добавляют ром и укупоривают банки горячими. 
Итог — на фото слева. 

Помидоры 
к Новому году 
Дозревшие томаты (на фото 
справа) должны быть плотны-
ми, в идеальном состоянии. 
В чистую сухую банку надо на-
сыпать на дно сухой горчицы, 
потом сложить в нее поми-
доры, не уминая, и банку за-
катать. Хранят «сухую закатку» 
в холодильнике. Помидоры 
будут свежими, как с грядки, 
и к Новому году. 

Аджика 
из рябины 
На 700 г черноплодой рябины 
(на фото внизу) понадобится 
4 головки чеснока, 2 острых пер-
ца, пучок петрушки и сельдерея, 
125 граммов сахара, 2 столовые 
ложки соли, 60 граммов уксуса, 
немного корицы, хмели-су-
нели. Готовить соус просто: 
черноплодку и все ингредиенты 
измельчают блендером, добав-
ляют специи, перемешивают, 
держат в комнате день, а затем 
убирают в холодильник.  

ахара, 2 сттоловые 
0 граммовв уксуса, 
цы, хмели--су-
ь соус проссто: 
и все ингреддиенты
лендером, ддобав-
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Болгарская туршия
Пришло время оценить одно из самых любимых блюд бол-
гарских кулинарок (на фото слева). На 800 граммов цвет-
ной капусты берут одну морковь, 5 столовых ложек сахара, 
2,5 столовой ложки соли, по 80 мл уксуса и растительного 
масла, листовой сельдерей, лавровый лист, перец черный 
и душистый — по вкусу. Налейте в кастрюлю литр воды, 
добавьте в нее соль, сахар, масло и уксус, доведите до ки-
пения и кипятите 5 минут. На дно двух стерилизованных 
банок уложите душистый перец и лавровый лист. Цветную 
капусту разделите на соцветия, морковь нарежьте круж-
ками, стебли сельдерея — полукольцами. Уложите овощи 
в банки и залейте теплым, но не горячим маринадом и сте-
рилизуйте 20 минут, после чего закатайте.

кочан «вниз го-
ловой». Верхние 

листья у капусты подсохнут, 
о внутри кочан останется 
вежим.

Сливы с коньяком 
На 1 кг слив или терна идет 300 граммов сахара, 
80 мл яблочного уксуса, 600 мл воды, 100 мл конька, 
несколько гвоздичек, 5 горошин душистого перца, 
1 палочка корицы и кардамон, если вы его любите. 
Сливы освобождают от косточек. В банку кладут 
специи, на них — сливы; теперь банки нужно залить 
кипятком и дать ему остыть. Затем воду сливают 
в кастрюлю, а в банку со сливами наливают коньяк. 
На слитой воде делают маринад: добавляют сахар 
и уксус, дают ему закипеть, заливают банки и укупо-
ривают их. Будет объедение — как на фото справа.  

Заморозить можно многое, даже картофель, 
нарезанный для обжарки во фритюре 
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Кабачки с лимончиком 
Мелкие последние кабачки режут ломтиками дли-
ной по 4–5 см (на фото слева), лимон — кольцами. 
Смешав кабачки и лимон, заливают их маринадом: 
воду, уксус, сахар и соль доводят до кипения 
и дают остыть. Маринуют кабачки и лимон при-
мерно сутки, после чего маринад сливают, доводят 
до кипения, добавляют перец. Кабачки расклады-
вают по банкам, лимоны убирают — они свое дело 
сделали. Кабачки заливают кипящим маринадом, 
укупоривают и оставляют под теплым одеяло 
не более 10 минут.

Картошка-то 
маринованная 
3 кг картофеля, 40 граммов сахара 
и столько же соли; 30–35 граммов уксуса, 
0,5 кг лука, 450 граммов растительного 
масла и специи по вкусу. Картофель очи-
стить и сварить до готовности без соли. 
Затем нарезать его и лук нетолстыми 
кольцами. В отдельной посуде смешива-
ют масло, уксус, соль, сахар и приправы. 
Овощи укладывают слоями в банки, 

заливают маринадом и укупори-
вают. Такой картофель (на фото 
слева) используют для перекусов 
или в качестве гарнира к различ-

ным мясным и рыбным блюдам. 

рно сутки, после чего маринад сливают, доводят 
кипения, добавляют перец. Кабачки расклады-
ют по банкам, лимоны убирают — они свое дело 

сделали. Кабачки заливают кипящим маринадом, 
укупоривают и оставляют под теплым одеяло 
не более 10 минут.
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Имам-баялды для гурманов 
Известное армянское блюдо (на фото внизу) можно 
сделать из последних баклажанов. Нарежьте их 
тонкими полосками, подержите в соли, чтобы отдали 
горечь, и обжарьте с двух сторон. В отдельной сково-
роде обжарьте нарезанный кубиками лук, добавьте 
к нему томаты без кожицы, зелень (по вкусу), 
чеснок, нарезанный зеленый лук и перец 
чили. Тушите смесь 5–7 минут. Ба-
клажаны переложите в банки, 
залейте соусом, укупорьте, 
держите сутки под те-
плым укрытием. 

Имам-баялды для гурманов 
Известное армянское блюдо (на фото внизу)можно )
сделать из последних баклажанов. Нарежьте их 
тонкими полосками, подержите в соли, чтобы отдали 
горечь, и обжарьте с двух сторон. В отдельной скковоо -
роде обжарьте нарезанныйкуубикамилук, доббавьавьте 
к нему томаты без кожицыы, з зелелень (повккусуусу), 
чеснок, нарезанныйзееленле ый ый луклуки и перперецец
чили. Тушите смесьесь5–5–7 м7 минуинут.т.Ба-Ба-
клажаны переложложитеите в в банбанки,ки,к  
залейте соусом,м, укукупоупорьтрьтее,
держите суткутки пи под од те-т
плымукрыкрытиетием.

Божественный соус 
На 1 кг помидоров берут 300 граммов 
болгарского перца, 600 граммов 
сахара и 50–60 мл уксуса. Помидоры 
и перец нарезают кубиками, засыпают 
сахаром, добавляют уксус, доводят 
до кипения и оставляют на сутки. И это 
нужно будет повторить 3–4 раза, воз-
вращаясь к варке примерно раз в день. 
Важно — не спешить, добиться вы-
паривания всей воды и получения 
оригинального вкуса. Но в итоге вы 
получите красивый, ароматный вари-
ант и варенья, и соуса (на фото внизу)! 

Оранжевая и вяленая 
Можно вялить не только помидоры, 
но и тыкву (на фото внизу). На 1 кг тыквы 
берут 200 мл оливкового масла, 3 зубчика 
чеснока, по 1 столовой ложке травы 
розмарина, сушеного тимьяна, соль и мо-
лотый перец по вкусу. Очистите тыкву, 
нарежьте мякоть кубиками (2–2,5 см), 
выложите на промасленный пергамент, 
посыпьте смесью трав и соли, сбрызните 
маслом и запекайте в духовке примерно 
час при 100 градусах, а затем досуши-
вайте ее еще часа полтора, приоткрыв 
дверцу духовки. Пока она 
будет остывать, заложите 
в банки розмарин, чеснок, 
затем тыкву и сверху за-
лейте маслом. Хранится 
тыква в холодильнике. 

Морковный десерт
Готовим варенье... из морковки. На 1 кг 
моркови берут 0,5 кг сахара, 200 мл воды, 
2–3 дольки лимона. Отвариваем очищен-
ную морковь (удобно брать крупную, как 
на фото внизу). Делаем сироп: добавляем 
в воду сахар и ставим на огонь. Морковь 
нарезаем соломкой и кладем в сироп, 
после чего варим около получаса, не за-
бывая помешивать, поскольку десерт 
любит пригорать. За 10 минут до готов-
ности добавьте в варенье дольки лимона. 
Загустевшую массу снимаем с плиты, 
остужаем и раскладываем по баночкам.

плым укполучите красивый, ароматный вари щ ол ор , р оо р
дверцу духовки. Пока она 
будет остывать, заложите 
в банки розмарин, чеснок,
затем тыкву и сверху за-
лейте маслом. Хранится 
тыква в холодильнике. 

Капуста вверх 
ногами 
Лук, чеснок и позднюю 
белокочанную капусту (на 
фото слева). можно хранить 
в подвале. У лука и чеснока 
не обрезают полностью ли-

стья, их можно связать 
по несколько штук 
вместе и подвесить 
на веревке — так, 
как вешают белье. 
Капусту хранят 
с корнем, отряхнув 
последний 
от земли. К кор-

ню привязывают 
веревку и вещают 
кочан «вниз го-
ловой». Верхние 

листья у капусты подсохнут, 
но внутри кочан останется 
свежим. 
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Середина октя-
бря — время сбора 
последнего уро-
жая и заготовок 
на зиму. Помимо 
традицион-
ных рецеп-
тов всегда 
хочется по-
пробовать 
что-нибудь 
новенькое. 
«Вечерка» 
вместе с поваром 
Татьяной Иванен-
ко (на фото) раз-
биралась, как раз-
нообразить кон-
сервацию. 

Самые необычные и дешевые 
рецепты консервации урожая 

Варенье 
не простое, 
а овощное 

Приправа 
мечты 
Из поздних слив и тер-
на получается неве-
роятная вкуснятина. 
На 2 кг томатов и 1 кг 
слив берут 1–2 струч-
ка острого перца, 
10–15 долек чеснока, 
стакан томатной па-
сты, 7–8 чайных ложек 
растительного масла, 
хмели-сунели, 2 сто-
ловые ложки сахара 
и 2 чайные ложки соли, 
2 столовые ложки ук-
суса и по вкусу укроп, 
петрушку, кинзу, бази-
лик, зеленый лук. 
Помидоры без кожи-
цы, сливы без косто-
чек, томаты и острый 
перец пропустите 
через мясорубку. Из-
мельчите зелень и чес-
нок. Переложите мас-
су в кастрюлю, доведи-
те до кипения и варите 
10 минут, после чего 
добавьте измельчен-
ные травы, чеснок, то-
матную пасту, масло, 
сахар, хмели-сунели 
и соль. Доведите до ки-
пения, варите 5 минут, 
добавьте уксус, пере-
мешайте и разложите 
по банкам, держите 
под теплым одеялом 
минимум сутки. 

Подготовила Ольга Никитская vecher@vm.ru

Мы в большинстве своем 
достаточно консерватив-
ны: годами варим варенье 
так, как это делали мамы 
и бабушки, солим огурцы 
одним и тем же способом, 
новое воспринимаем если 

не в  штыки,  то 
с недоверием. Со-
блюдение тради-
ций — это совсем 
не плохо. Но если 
опираться только 
на них, не про-
изойдет развития, 
шага вперед. По-

этому знакомиться с новы-
ми рецептами и способами 
хранения собранного уро-
жая можно и нужно. 
Конечно, в большом вы-
игрыше находятся те, кто 
является счастливым об-
ладателем большой моро-

зильной камеры или ларя. 
Заморозить можно многое, 
включая картофель, заранее 
нарезанный для обжарки во 
фритюре. А уж про дешевые 
сезонные овощи и фрукты 
и говорить нечего: зимой 
из них можно приготовить 
и рагу, и соте, и супы, и ком-
поты, и пироги. Главное — 
приложить сейчас немного 
усилий. Приведу пример. 
В прошлом году заморозила 
кусочками дыню: была она 
вкусной, но за один присест 
семья ее не осилила. Как 
же радовались все 
ароматному де-
серту зимой! 
Кстати, попро-
буйте сделать 
так — дыня ни-
чего не теряет после за-
морозки. 

Вечерняя, среда

Морковный десерт
Готовим варенье... из морковки. На 1 кг
моркови берут 0,5 кг сахара, 200 мл воды
2–3 дольки лимона. Отвариваем очищен
ную морковь (удобно брать крупную, как 
на фото внизу). Делаем сироп: добавляем
в воду сахар и ставим на огонь. Морковь
нарезаем соломкой и кладем в сироп, 
после чего варим около получаса, не за-
бывая помешивать, поскольку десерт 
любит пригорать. За 10 минут до готов-
ности добавьте в варенье дольки лимона.
Загустевшую массу снимаем с плиты,
остужае
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Тушим и экономим время 
Для этого рецепта (результат — на фото внизу)
вам надо взять 3 кг картофеля, 40 граммов сахара 
и столько же соли; 30–35 граммов уксуса, 0,5 кг 
лука, 450 граммов растительного масла и специи 
по вкусу. К этому способу хранения картофеля не-
которые относятся критически, но и своих фанатов 
у него полно. Удобно это: достал тушеную картошеч-
ку зимой — р-раз, и готов ужин! Делают так: режут 
лук кусочками, обжаривают его в кастрюле с тол-
стым днищем на масле, добавив соль, затем сни-
мают с огня и держат под крышкой. Картошку пред-
варительно очищают от кожуры, режут некрупными 
дольками, кладут в кастрюлю с луком и тушат 
примерно час на небольшом огне, затем добавляют 
уксус, перемешивают, раскладывают по банкам, за-
катывают и хранят в прохладном месте. 

Оригинальные гарни-
ры получаются из ово-
щей в собственном 
соку. Так можно заго-
товить тыквы (на фото 
справа — как раз они), 
томаты, даже кабачки. 
Нарезанные кусочки 
овощей проваривают 
и заливают кипящим 
соком. Хранят в холоде 

Сохранить поздние арбузы до Но-
вого года — абсолютно реальная 
вещь. Но для этого для начала 
нужно выбрать идеальный ар-
буз — без малейших повреж-
дений и помятостей, толстош-
курый, с сухим «хвостиком». 
После этого в обработанном 
от грызунов и от плесени 
подвале надо выбрать самое 

сухое прохладное место и вы-
брать подходящий вам вариант 
для хранения. Первый — и он 
считается лучшим — это подве-

сить арбуз к потолку в сетке. 
Нельзя, чтобы он касался 

стенок подвала. Если «га-
мачное» хранение вам 
не подходит, значит, надо 
положить арбуз на пол, 
но на подстилку из опи-
лок, мха или еловой хвои. 

Так есть шанс встретить 
Новый год с арбузиком! 
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Картошка оригинальная 
На 1 кг картофеля берут 700 граммов сахара, 
25–30 граммов ванильного сахара, 250 граммов воды, 
60 граммов рома, специи по вкусу (подходят имбирь, 
гвоздика, корица, мускатный орех). Картофель моют 
и варят до готовности, затем превращают в пюре. 
Из сахара и воды делают сироп, к которому после за-
кипания добавляют пюре и специи, варят смесь, после 
чего добавляют ром и укупоривают банки горячими. 
Итог — на фото слева. 

Помидоры 
к Новому году 
Дозревшие томаты (на фото 
справа) должны быть плотны-
ми, в идеальном состоянии. 
В чистую сухую банку надо на-
сыпать на дно сухой горчицы, 
потом сложить в нее поми-
доры, не уминая, и банку за-
катать. Хранят «сухую закатку» 
в холодильнике. Помидоры 
будут свежими, как с грядки, 
и к Новому году. 

Аджика 
из рябины 
На 700 г черноплодой рябины 
(на фото внизу) понадобится 
4 головки чеснока, 2 острых пер-
ца, пучок петрушки и сельдерея, 
125 граммов сахара, 2 столовые 
ложки соли, 60 граммов уксуса, 
немного корицы, хмели-су-
нели. Готовить соус просто: 
черноплодку и все ингредиенты 
измельчают блендером, добав-
ляют специи, перемешивают, 
держат в комнате день, а затем 
убирают в холодильник.  

ахара, 2 сттоловые 
0 граммовв уксуса, 
цы, хмели--су-
ь соус проссто: 
и все ингреддиенты
лендером, ддобав-
перемешивавают, 
ате день, а ззатем 
одильник. 
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Болгарская туршия
Пришло время оценить одно из самых любимых блюд бол-
гарских кулинарок (на фото слева). На 800 граммов цвет-
ной капусты берут одну морковь, 5 столовых ложек сахара, 
2,5 столовой ложки соли, по 80 мл уксуса и растительного 
масла, листовой сельдерей, лавровый лист, перец черный 
и душистый — по вкусу. Налейте в кастрюлю литр воды, 
добавьте в нее соль, сахар, масло и уксус, доведите до ки-
пения и кипятите 5 минут. На дно двух стерилизованных 
банок уложите душистый перец и лавровый лист. Цветную 
капусту разделите на соцветия, морковь нарежьте круж-
ками, стебли сельдерея — полукольцами. Уложите овощи 
в банки и залейте теплым, но не горячим маринадом и сте-
рилизуйте 20 минут, после чего закатайте.

кочан «вниз го-
ловой». Верхние 

листья у капусты подсохнут, 
о внутри кочан останется 
вежим.

Сливы с коньяком 
На 1 кг слив или терна идет 300 граммов сахара, 
80 мл яблочного уксуса, 600 мл воды, 100 мл конька, 
несколько гвоздичек, 5 горошин душистого перца, 
1 палочка корицы и кардамон, если вы его любите. 
Сливы освобождают от косточек. В банку кладут 
специи, на них — сливы; теперь банки нужно залить 
кипятком и дать ему остыть. Затем воду сливают 
в кастрюлю, а в банку со сливами наливают коньяк. 
На слитой воде делают маринад: добавляют сахар 
и уксус, дают ему закипеть, заливают банки и укупо-
ривают их. Будет объедение — как на фото справа.  

Заморозить можно многое, даже картофель, 
нарезанный для обжарки во фритюре 
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■ Певец Стас Пьеха по-
сле долгого перерыва 
представил публике 
свою новую песню, по-
священную теме Родины 
«Не вставай на колени». 

У вас вышла песня 
с Николаем Носковым, 
Айваном и Игорем Рома-
новым, песня о мужских 
принципах. Как пришла 
идея исполнить что-то 
совершенно отличное 
от вашей привычной — 
лирической — темы? 
Я был вторым автором пес-
ни «Не вставай на колени», 
все, о чем поется в песне, 
созвучно моим жизненным 
принципам: не прогибай-
ся, не предавай себя. Песня 
выросла во что-то большое, 
стала гимном сильных ду-
хом мужчин. В нынешних 
реалиях песня наполняется 
новыми, очень нужными 
смыслами. 
Эта песня патриотичная? 
Лично для меня патрио-
тизм — это не только вос-
певание своей страны, род-
ного языка, своих героев, но 

и некий важный разговор 
по душам — про правиль-
ные мужские понятия, ко-
торые я слышал с детства от 
взрослых, будучи питерским 
мальчишкой. Что может 
быть патриотичнее, когда 
русские люди поют правиль-
ные вещи?
Как вы считаете, станет 
ли тема патриотизма од-
ной из главных на сегод-
няшней эстраде? 
Безусловно, тема патрио-
тизма становится одной из 
главных. Я вижу, как люди 

массово пишут такие пес-
ни. Очень важно, чтобы это 
было сделано талантливо 
и адресно, чтобы не было 
слепого воспевания чего-
либо. На мой взгляд, это 
должен быть личной при-
мер: я пою, почему люблю 
свою страну, показываю 
свое отношение, весь спектр 
эмоций. На мой взгляд, это 
правильно, это честный па-
триотизм, который не вызы-
вает сомнений, а заставляет 
других прислушаться, ощу-
тить что-то свое к стране, 
людям, нации.
После отъезда многих 
артистов за границу 
наша эстрада станет 
другой? 
Шоу-бизнес однозначно 
изменится. В глобальном 
смысле мы ничего не поте-
ряли. У нас есть очень много 
молодых талантливых ав-
торов и исполнителей. Это 
и те, кто остался, и новые 
ребята, которые начинают 
пробиваться и создавать но-
вое направление в музыке. 
Лариса Долина увере-
на, что на сцену долж-

ны выходить только 
профессио налы, а не пер-
сонажи из интернета 
без музыкального обра-
зования. Что вы думаете?  
Отчасти согласен. Я не счи-
таю, что музыкант должен 
быть профессиональным, 
иметь диплом о высшем 

музыкальном образова-
нии. Никакие «корочки» не 
гарантируют, что это будет 
хороший артист. Мне нра-
вятся самобытные испол-
нители, самородки от Бога, 
которые умеют делать что-
то интересное. 
Тут важно не 
загубить, под-
держивать это. 
Со временем, 
когда испол-
нитель стано-
вится певцом 
с  б о л ь ш и м 
количеством 
выступлений, 
песен, он по-
нимает, что количество 
должно перерасти в каче-
ство. Здесь ты растешь или 
просто вылетаешь из этой 
профессии. Музыкальное 
образование ни при чем. 
Вас не смущает то, 
что музыкальная куль-
тура постепенно уходит 
с телевидения, радио 
в ин тернет и живет 
уже там? 
Для меня пока ничего не 
изменилось, я понимаю 

важность и телевидения, 
и радио. Возможно, в какой-
то момент они потеряют 
актуальность, но я не соби-
раюсь зацикливаться только 
на музыке. Думаю, можно 
будет подстроиться под но-
вые реалии, а можно вовсе 
заняться чем-то новым.

Вы практически един-
ственный артист, кто 
открыто говорит о своей 
бывшей наркотической 
зависимости. Из-за чего, 
по-вашему, она возни-
кает? 
Из-за того, что не остается 
другого выбора. Все трудно-

сти мышления возникают 
в детстве. Человек, кото-
рый прожил нестандарт-
ное детство, с нарушением 
неких базовых потребно-
стей, потом живет с допол-
нительным напряжением. 
Алкоголь и наркотики по-
могают ему это напряжение 

не испытывать. Нет напря-
жения — нет зависимости. 
Это приводит к страшным 
последствиям.
Почему сегодня зависи-
мости — неважно какие, 
наркотическая, алкоголь-
ная, игровая — получили 
такой импульс? 

Патриотизм 
должен быть 
честным

Стас Пьеха уверен: 
российская эстрада 
не будет прежней 

Беседу вела
Алена Прокина
vecher@vm.ru

Коротко о главном
■ Обычно я не отме-
чаю свой день рожде-
ния. В этом году я был 
не на своем, а на чужом 
празднике, работал. За-
мечательные люди, ко-
торые пригласили меня 
в качестве артиста, смог-
ли удивить: был не один, 
а три торта. Один из них 
оказался приготовлен 
для меня. Я был очень 
тронут. На фото: Пьеха 
на дне рождении с певи-
цей Аленой Свиридовой, 
2008 год.

■ Всегда тянет на Роди-
ну. Я истинный патриот. 
Меня отправляли учиться 
в разные страны, но я воз-
вращался в Россию. Жить 
буду только здесь. На фото 
слева: на гастролях в Хаба-
ровске осенью 2022 года.

■ Стараюсь не влю-
бляться. Не люблю 
состояние как в «омут 
с головой». Прежде 
всего потому, что это 
все очень быстро закан-
чивается. По сути своей 
влюбленность — это сиг-
нал к продолжению ро-
да. Такое возвышенное 
чувство, как правило, 
очень быстро прохо-
дит. Начинается вторая 
стадия — болезненный 
выход из отношений, 
потому что уже есть 
привязанность, ком-
плекс вины, стыда. 

■ Кризис среднего возраста случает-
ся у всех. Есть некий кризис перехода 
из состояния юности в зрелость. Человек 
не может принять, что в душе он юнец, 
а по паспорту уже нет. Есть мудрость, бы-
товые умения, но реакции на происходя-
щее подростковые. Вот тогда и случается 
кризис. Хотя он случается у всех. Стоит 
просто принять свой возраст.

■ Не участвует в светской жизни. Я ушел из социаль-
ных сетей и давно не хожу на тусовки шоу-бизнеса. 
Вышел на новый уровень затворничества (смеется). 
Я общаюсь с теми людьми, с которыми мне интересно 
общаться, с которыми я дружу. У меня есть друзья: 
семья Валерии (на фото внизу) и Иосифа Пригожина, 
Виктор Дробыш. Светские мероприятия я не люблю, 
считаю их энергозатратными и бесполезными.

Родился 13 августа 
1980 года в Санкт-
Петербурге в семье 
знаменитых артистов. 
Музыкальное об-
разование получил 
на эстрадно-джазовом 
отделении при «Гне-
синке». Прославился 
в 2004 году, став участ-
ником телевизионно-
го проекта «Фабрика 
звезд — 4». Не женат, 
воспитывает 8-летнего 
сына Петра. 

ДОСЬЕ

Записала Алена Прокина 
vecher@vm.ru

Поднимут 
боевой дух

■ Вчера рос-
сийские вла-
сти приняли 
решение об от-
правке в во-
инские части ар-
тистов в составе 
так называемых 
агитбригад. Не-
которые музы-
канты уже начали 
выступать перед 
мобилизованными 
бойцами. 
Певец Григорий Лепс вы-
ступил на Дальнем 
Востоке. На кон-
ц е р т е  д л я  м о -
билизованных 
в  Тихоокеан-
ском высшем 
в о е н н о - м о р -
ском училище 
имени С. О. Ма-
карова народный 
артист расска-
зал, что сам 

проходил срочную службу 
в Хабаровском крае. 
— Сейчас важно спокой-
ствие, уверенность в своих 

товарищах и командирах. 
Главное — выучиться, 
получить военную спе-
циальность. Победа 
будет за нами, — напут-
ствовал бойцов артист. 
Скоро к Лепсу присо-
единятся многие его 
коллеги. Перед мо-
билизованными вы-

ступит рок-певица 
Юлия Чичерина, 
группа «Любэ». 
Поддержит воен-
ных и Надежда 
Бабкина. 
— Я с большой 

радостью высту-

плю для мобилизованных 
и добровольцев, — расска-
зала певица «МВ». — Все 
солисты ансамбля «Русская 

песня» душой болеют за на-
шу страну, для которых сло-
во «Родина» не пустой звук. 
Как и для ребят, встающих 
на защиту нашей земли. 
Наша задача — поднимать 
силу духа наших земляков 
своим творчеством.

Суд да дело

■ Вчера на певицу 
Наталью Ветлицкую 
(на фото) подали заяв-
ление в прокуратуру. 
58-летний секс-символ 
1990-х много писала в соц-
сетях, осуждая специаль-
ную военную операцию 
на Украине. Эти записи 
заметил начальник Феде-
рального проекта по без-
опасности и борьбе с кор-

рупцией Виталий Бородин. 
И обратился к генпрокуро-
ру России Игорю Красно-
ву с просьбой проверить 
высказывания певицы на 
предмет нарушений по 
статье о дискредитации 
Вооруженных сил РФ. По 
результатам проверки на 
Ветлицкую могут завести 
уголовное дело или при-
знать иноагентом. 

Ветлицкую проверят 
Под вопросом

■ Вчера народный ар-
тист России Лев Лещен-
ко (на фото) раскрыл 
подробности съемок 
новогоднего «Голубого 
огонька». 
80-летний артист расска-
зал, что съемки и вовсе 
могут не состояться, так 
как он пока не получал 
никаких приглашений, 
хотя график «огоньков» 
формируется уже в начале 
октября. 
— Нет пока никакого 
«огонька»... Будет только 
концерт на крупнейшей 
концертной площадке 
страны, там дуэты ново-
годние — и все, — сказал 
Лещенко. 
« Н о в о г о д н и й  н а б о р » 
и здесь будет традицион-
ным — Николай Басков, 
Лариса Долина, Стас Ми-
хайлов, Денис Майданов 
и другие.
Продюсеры центральных 
телеканалов подтвердили 
«МВ», что на канале «Рос-

сия» пока съемок нет, хо-
тя подготовка «Голубого 
огонька» обычно начина-
лась сильно заранее — уже 
в октябре. 
Что касается программы 
«Новогодняя ночь на Пер-
вом», то его обычно начи-
нают готовить в середине 
декабря, поэтому беспо-
коиться пока рано. Вполне 
возможно, руководители 
каналов все-таки примут 
решение не оставлять теле-
зрителей без праздничного 
настроения.

Огонек могут отменить

Прямая 
речь

Я уже обращался 
со словами поддерж-
ки к мобилизован-
ным бойцам в Мо-
скве. И собираюсь 
это делать и дальше. 
Будущие воины, ко-
торые готовятся за-
щищать Родину от на-
цистов, должны знать 
и помнить, что Ро-
дина гордится ими, 
они настоящие герои. 
Я считаю это своим 
человеческим долгом, 
по-другому я бы про-
сто не смог. 

Дмитрий 
Певцов
Актер театра 
и кино

ли и желания. Наши отноше-
ния всегда были со знаком 
плюс: в некоторые периоды 
жизни мама посвящала мне 
время, просто не всегда мог-
ла быть рядом, не понимала, 
что нужна мне в какие-то 
периоды жизни. Если гово-
рить о сильных женщинах 
моей семьи — как раз по-
тому, что они были такими 
крутыми и независимыми, 
то они были сами по себе. 
Одна в Москве, другая на га-
стролях. А рос во дворе, был 
за главного (смеется).
Что бы вы порекомен-
довали сегодня росси-
янам в столь сложный 
период? 
Для начала ограничить пре-
бывание в интернете — это 
очень важно. Если с интер-
нетом связана ваша работа, 
заходить в сеть только по 
профессиональным вопро-
сам. Интернет сейчас пред-
ставляет большую опас-
ность для психики. Главный 
совет — минимизировать 
свое время в сети. Главная 
валюта сейчас — это душев-
ное спокойствие. За тем, кто 
сохранит спокойствие и бу-
дет действовать, будущее. 
А тот, кто будет паниковать, 
скупать сахар, гречку и про-
кладки, проиграет в этой 
игре.

Активность времени, его со-
бытийность приводит к эмо-
циональному возбуждению 
и тревожности. В этом со-
стоянии сложно пребывать, 
оно утомляет и истощает, 
хочется избавиться от этой 
тревоги. Это чувство можно 
притупить, выпив алкоголь 
или употребив наркотики.
Вы часто говорите о том, 
что во многом причиной 
произошедшего стало 
ваше ощущение одино-
чества в детстве и юно-
шестве. Нужно ли менять 
подход к детской психо-
логии в нашей стране? 
Я бы сказал, что новый под-
ход к детской психологии 
в нашей стране — это моя 
глобальная цель. Общеоб-
разовательная система, по-
мимо математики, истории 
и других предметов, должна 
обязательно проводить не-
кую психологическую ги-
гиену. К сожалению, сейчас 
дети регулируются не се-
мьей, а интернетом — у них 
всегда есть доступ, от них 
ничего невозможно скрыть. 
Тут может сработать только 
одно — правильная психо-
логическая настройка. Сей-
час время совсем другое, 
возраст вступления в нар-
команию очень помолодел. 
Важно давать ребенку пра-
вильное воспитание. 
Сегодня вашим отноше-
ниям с мамой позавидо-
вали бы многие. Обви-
няли ли вы когда-нибудь 
ее в своих проблемах 
со здоровьем? 
Не могу сказать, что обвинял 
маму, она тоже недополучи-
ла любви, тоже росла в семье 
артистов. По сути своей лю-
ди творческие — кочевники. 
В какой-то момент я разо-
брался в ситуации и понял, 
что родители передают нам 
то, что они получили в дет-
стве. Это уже заложенная 
схема, какой-то более тон-
кий уровень, чем наши мыс-

С отъездом 
многих 
музыкантов 
мы ничего 
не потеряли от-
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Звезды объединились для поддержки 
мобилизованных бойцов

Рок-музыкант 
Юлия Чичерина (1) 
и народная артистка 
Надежда Бабкина (2) 
вернулись с фронта 

К Лепсу присоединится Чиче-
рина, Бабкина, группа «Любэ» 
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Подготовили Дарья Завгородняя, Динара Кафискина 
vecher@vm.ru

Стас Пьеха уже 
очень давно ведет 
затворнический образ 
жизни 
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■ Певец Стас Пьеха по-
сле долгого перерыва 
представил публике 
свою новую песню, по-
священную теме Родины 
«Не вставай на колени». 

У вас вышла песня 
с Николаем Носковым, 
Айваном и Игорем Рома-
новым, песня о мужских 
принципах. Как пришла 
идея исполнить что-то 
совершенно отличное 
от вашей привычной — 
лирической — темы? 
Я был вторым автором пес-
ни «Не вставай на колени», 
все, о чем поется в песне, 
созвучно моим жизненным 
принципам: не прогибай-
ся, не предавай себя. Песня 
выросла во что-то большое, 
стала гимном сильных ду-
хом мужчин. В нынешних 
реалиях песня наполняется 
новыми, очень нужными 
смыслами. 
Эта песня патриотичная? 
Лично для меня патрио-
тизм — это не только вос-
певание своей страны, род-
ного языка, своих героев, но 

и некий важный разговор 
по душам — про правиль-
ные мужские понятия, ко-
торые я слышал с детства от 
взрослых, будучи питерским 
мальчишкой. Что может 
быть патриотичнее, когда 
русские люди поют правиль-
ные вещи?
Как вы считаете, станет 
ли тема патриотизма од-
ной из главных на сегод-
няшней эстраде? 
Безусловно, тема патрио-
тизма становится одной из 
главных. Я вижу, как люди 

массово пишут такие пес-
ни. Очень важно, чтобы это 
было сделано талантливо 
и адресно, чтобы не было 
слепого воспевания чего-
либо. На мой взгляд, это 
должен быть личной при-
мер: я пою, почему люблю 
свою страну, показываю 
свое отношение, весь спектр 
эмоций. На мой взгляд, это 
правильно, это честный па-
триотизм, который не вызы-
вает сомнений, а заставляет 
других прислушаться, ощу-
тить что-то свое к стране, 
людям, нации.
После отъезда многих 
артистов за границу 
наша эстрада станет 
другой? 
Шоу-бизнес однозначно 
изменится. В глобальном 
смысле мы ничего не поте-
ряли. У нас есть очень много 
молодых талантливых ав-
торов и исполнителей. Это 
и те, кто остался, и новые 
ребята, которые начинают 
пробиваться и создавать но-
вое направление в музыке. 
Лариса Долина увере-
на, что на сцену долж-

ны выходить только 
профессио налы, а не пер-
сонажи из интернета 
без музыкального обра-
зования. Что вы думаете?  
Отчасти согласен. Я не счи-
таю, что музыкант должен 
быть профессиональным, 
иметь диплом о высшем 

музыкальном образова-
нии. Никакие «корочки» не 
гарантируют, что это будет 
хороший артист. Мне нра-
вятся самобытные испол-
нители, самородки от Бога, 
которые умеют делать что-
то интересное. 
Тут важно не 
загубить, под-
держивать это. 
Со временем, 
когда испол-
нитель стано-
вится певцом 
с  б о л ь ш и м 
количеством 
выступлений, 
песен, он по-
нимает, что количество 
должно перерасти в каче-
ство. Здесь ты растешь или 
просто вылетаешь из этой 
профессии. Музыкальное 
образование ни при чем. 
Вас не смущает то, 
что музыкальная куль-
тура постепенно уходит 
с телевидения, радио 
в ин тернет и живет 
уже там? 
Для меня пока ничего не 
изменилось, я понимаю 

важность и телевидения, 
и радио. Возможно, в какой-
то момент они потеряют 
актуальность, но я не соби-
раюсь зацикливаться только 
на музыке. Думаю, можно 
будет подстроиться под но-
вые реалии, а можно вовсе 
заняться чем-то новым.

Вы практически един-
ственный артист, кто 
открыто говорит о своей 
бывшей наркотической 
зависимости. Из-за чего, 
по-вашему, она возни-
кает? 
Из-за того, что не остается 
другого выбора. Все трудно-

сти мышления возникают 
в детстве. Человек, кото-
рый прожил нестандарт-
ное детство, с нарушением 
неких базовых потребно-
стей, потом живет с допол-
нительным напряжением. 
Алкоголь и наркотики по-
могают ему это напряжение 

не испытывать. Нет напря-
жения — нет зависимости. 
Это приводит к страшным 
последствиям.
Почему сегодня зависи-
мости — неважно какие, 
наркотическая, алкоголь-
ная, игровая — получили 
такой импульс? 

Патриотизм 
должен быть 
честным

Стас Пьеха уверен: 
российская эстрада 
не будет прежней 

Беседу вела
Алена Прокина
vecher@vm.ru

Коротко о главном
■ Обычно я не отме-
чаю свой день рожде-
ния. В этом году я был 
не на своем, а на чужом 
празднике, работал. За-
мечательные люди, ко-
торые пригласили меня 
в качестве артиста, смог-
ли удивить: был не один, 
а три торта. Один из них 
оказался приготовлен 
для меня. Я был очень 
тронут. На фото: Пьеха 
на дне рождении с певи-
цей Аленой Свиридовой, 
2008 год.

■ Всегда тянет на Роди-
ну. Я истинный патриот. 
Меня отправляли учиться 
в разные страны, но я воз-
вращался в Россию. Жить 
буду только здесь. На фото 
слева: на гастролях в Хаба-
ровске осенью 2022 года.

■ Стараюсь не влю-
бляться. Не люблю 
состояние как в «омут 
с головой». Прежде 
всего потому, что это 
все очень быстро закан-
чивается. По сути своей 
влюбленность — это сиг-
нал к продолжению ро-
да. Такое возвышенное 
чувство, как правило, 
очень быстро прохо-
дит. Начинается вторая 
стадия — болезненный 
выход из отношений, 
потому что уже есть 
привязанность, ком-
плекс вины, стыда. 

■ Кризис среднего возраста случает-
ся у всех. Есть некий кризис перехода 
из состояния юности в зрелость. Человек 
не может принять, что в душе он юнец, 
а по паспорту уже нет. Есть мудрость, бы-
товые умения, но реакции на происходя-
щее подростковые. Вот тогда и случается 
кризис. Хотя он случается у всех. Стоит 
просто принять свой возраст.

■ Не участвует в светской жизни. Я ушел из социаль-
ных сетей и давно не хожу на тусовки шоу-бизнеса. 
Вышел на новый уровень затворничества (смеется). 
Я общаюсь с теми людьми, с которыми мне интересно 
общаться, с которыми я дружу. У меня есть друзья: 
семья Валерии (на фото внизу) и Иосифа Пригожина, 
Виктор Дробыш. Светские мероприятия я не люблю, 
считаю их энергозатратными и бесполезными.

Родился 13 августа 
1980 года в Санкт-
Петербурге в семье 
знаменитых артистов. 
Музыкальное об-
разование получил 
на эстрадно-джазовом 
отделении при «Гне-
синке». Прославился 
в 2004 году, став участ-
ником телевизионно-
го проекта «Фабрика 
звезд — 4». Не женат, 
воспитывает 8-летнего 
сына Петра. 

ДОСЬЕ

Записала Алена Прокина 
vecher@vm.ru

Поднимут 
боевой дух

■ Вчера рос-
сийские вла-
сти приняли 
решение об от-
правке в во-
инские части ар-
тистов в составе 
так называемых 
агитбригад. Не-
которые музы-
канты уже начали 
выступать перед 
мобилизованными 
бойцами. 
Певец Григорий Лепс вы-
ступил на Дальнем 
Востоке. На кон-
ц е р т е  д л я  м о -
билизованных 
в  Тихоокеан-
ском высшем 
в о е н н о - м о р -
ском училище 
имени С. О. Ма-
карова народный 
артист расска-
зал, что сам 

проходил срочную службу 
в Хабаровском крае. 
— Сейчас важно спокой-
ствие, уверенность в своих 

товарищах и командирах. 
Главное — выучиться, 
получить военную спе-
циальность. Победа 
будет за нами, — напут-
ствовал бойцов артист. 
Скоро к Лепсу присо-
единятся многие его 
коллеги. Перед мо-
билизованными вы-

ступит рок-певица 
Юлия Чичерина, 
группа «Любэ». 
Поддержит воен-
ных и Надежда 
Бабкина. 
— Я с большой 

радостью высту-

плю для мобилизованных 
и добровольцев, — расска-
зала певица «МВ». — Все 
солисты ансамбля «Русская 

песня» душой болеют за на-
шу страну, для которых сло-
во «Родина» не пустой звук. 
Как и для ребят, встающих 
на защиту нашей земли. 
Наша задача — поднимать 
силу духа наших земляков 
своим творчеством.

Суд да дело

■ Вчера на певицу 
Наталью Ветлицкую 
(на фото) подали заяв-
ление в прокуратуру. 
58-летний секс-символ 
1990-х много писала в соц-
сетях, осуждая специаль-
ную военную операцию 
на Украине. Эти записи 
заметил начальник Феде-
рального проекта по без-
опасности и борьбе с кор-

рупцией Виталий Бородин. 
И обратился к генпрокуро-
ру России Игорю Красно-
ву с просьбой проверить 
высказывания певицы на 
предмет нарушений по 
статье о дискредитации 
Вооруженных сил РФ. По 
результатам проверки на 
Ветлицкую могут завести 
уголовное дело или при-
знать иноагентом. 

Ветлицкую проверят 
Под вопросом

■ Вчера народный ар-
тист России Лев Лещен-
ко (на фото) раскрыл 
подробности съемок 
новогоднего «Голубого 
огонька». 
80-летний артист расска-
зал, что съемки и вовсе 
могут не состояться, так 
как он пока не получал 
никаких приглашений, 
хотя график «огоньков» 
формируется уже в начале 
октября. 
— Нет пока никакого 
«огонька»... Будет только 
концерт на крупнейшей 
концертной площадке 
страны, там дуэты ново-
годние — и все, — сказал 
Лещенко. 
« Н о в о г о д н и й  н а б о р » 
и здесь будет традицион-
ным — Николай Басков, 
Лариса Долина, Стас Ми-
хайлов, Денис Майданов 
и другие.
Продюсеры центральных 
телеканалов подтвердили 
«МВ», что на канале «Рос-

сия» пока съемок нет, хо-
тя подготовка «Голубого 
огонька» обычно начина-
лась сильно заранее — уже 
в октябре. 
Что касается программы 
«Новогодняя ночь на Пер-
вом», то его обычно начи-
нают готовить в середине 
декабря, поэтому беспо-
коиться пока рано. Вполне 
возможно, руководители 
каналов все-таки примут 
решение не оставлять теле-
зрителей без праздничного 
настроения.

Огонек могут отменить

Прямая 
речь

Я уже обращался 
со словами поддерж-
ки к мобилизован-
ным бойцам в Мо-
скве. И собираюсь 
это делать и дальше. 
Будущие воины, ко-
торые готовятся за-
щищать Родину от на-
цистов, должны знать 
и помнить, что Ро-
дина гордится ими, 
они настоящие герои. 
Я считаю это своим 
человеческим долгом, 
по-другому я бы про-
сто не смог. 

Дмитрий 
Певцов
Актер театра 
и кино

ли и желания. Наши отноше-
ния всегда были со знаком 
плюс: в некоторые периоды 
жизни мама посвящала мне 
время, просто не всегда мог-
ла быть рядом, не понимала, 
что нужна мне в какие-то 
периоды жизни. Если гово-
рить о сильных женщинах 
моей семьи — как раз по-
тому, что они были такими 
крутыми и независимыми, 
то они были сами по себе. 
Одна в Москве, другая на га-
стролях. А рос во дворе, был 
за главного (смеется).
Что бы вы порекомен-
довали сегодня росси-
янам в столь сложный 
период? 
Для начала ограничить пре-
бывание в интернете — это 
очень важно. Если с интер-
нетом связана ваша работа, 
заходить в сеть только по 
профессиональным вопро-
сам. Интернет сейчас пред-
ставляет большую опас-
ность для психики. Главный 
совет — минимизировать 
свое время в сети. Главная 
валюта сейчас — это душев-
ное спокойствие. За тем, кто 
сохранит спокойствие и бу-
дет действовать, будущее. 
А тот, кто будет паниковать, 
скупать сахар, гречку и про-
кладки, проиграет в этой 
игре.

Активность времени, его со-
бытийность приводит к эмо-
циональному возбуждению 
и тревожности. В этом со-
стоянии сложно пребывать, 
оно утомляет и истощает, 
хочется избавиться от этой 
тревоги. Это чувство можно 
притупить, выпив алкоголь 
или употребив наркотики.
Вы часто говорите о том, 
что во многом причиной 
произошедшего стало 
ваше ощущение одино-
чества в детстве и юно-
шестве. Нужно ли менять 
подход к детской психо-
логии в нашей стране? 
Я бы сказал, что новый под-
ход к детской психологии 
в нашей стране — это моя 
глобальная цель. Общеоб-
разовательная система, по-
мимо математики, истории 
и других предметов, должна 
обязательно проводить не-
кую психологическую ги-
гиену. К сожалению, сейчас 
дети регулируются не се-
мьей, а интернетом — у них 
всегда есть доступ, от них 
ничего невозможно скрыть. 
Тут может сработать только 
одно — правильная психо-
логическая настройка. Сей-
час время совсем другое, 
возраст вступления в нар-
команию очень помолодел. 
Важно давать ребенку пра-
вильное воспитание. 
Сегодня вашим отноше-
ниям с мамой позавидо-
вали бы многие. Обви-
няли ли вы когда-нибудь 
ее в своих проблемах 
со здоровьем? 
Не могу сказать, что обвинял 
маму, она тоже недополучи-
ла любви, тоже росла в семье 
артистов. По сути своей лю-
ди творческие — кочевники. 
В какой-то момент я разо-
брался в ситуации и понял, 
что родители передают нам 
то, что они получили в дет-
стве. Это уже заложенная 
схема, какой-то более тон-
кий уровень, чем наши мыс-

С отъездом 
многих 
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мы ничего 
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Звезды объединились для поддержки 
мобилизованных бойцов

Рок-музыкант 
Юлия Чичерина (1) 
и народная артистка 
Надежда Бабкина (2) 
вернулись с фронта 

К Лепсу присоединится Чиче-
рина, Бабкина, группа «Любэ» 
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Подготовили Дарья Завгородняя, Динара Кафискина 
vecher@vm.ru

Стас Пьеха уже 
очень давно ведет 
затворнический образ 
жизни 
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■ За неделю в РФ вырос 
спрос на тушенку и сух-
пайки. Статистику вчера 
привел крупный опе-
ратор фискальных дан-
ных. «МВ» узнала, как 
это повлияло на цены 
и вызвало ли дефицит.
После объявления частич-
ной мобилизации продажи 
сухпaйка выросли на 81 про-
цент, тушенки — на 34. Вме-
сте с этим увеличились и це-
ны. Например, набор сухпай-
ка сейчас стоит 1200 против 
700 рублей в сентябре.
— Это вполне объяснимая 
психологическая реакция 
потребителей — из-за не-
предсказуемости ситуации 
многие хотят справиться 
с тревожностью и обезо-
пасить себя покупкой то-

варов первой необходимо-
сти. А кто-то отправляет их 
 мобилизованным родствен-
никам на фронт. Однако та-
кая тревожность — отлич-
ный повод, чтобы многие 
компании смогли нажиться 
на этом, — отмечает эконо-
мист Юрий Васильев.
По его словам, дефици-
та тушенки ожидать точ-
но не стоит, потому что 

эти товары производятся 
в больших количествах. 
Запасаться ею нет никакой 
необходимости — лучше 
подождать, пока ажиотаж-
ный спрос спадет и цены 
стабилизируются. Ско-
рее всего, это произойдет 
уже в ближайшие несколь-
к о  н е д е л ь ,  од н а к о 
к прежним значе-
ниям до конца 
года цены вряд 
ли вернутся.

— А вот с сухпайком ситуа-
ция сложнее. В военторгах 
сейчас не протолкнуться, 
его разбирают как горячие 
пирожки. И в интернете 
становится все сложнее 
найти набор по доступной 
цене. Лучшее решение — 
отыскать небольшие спе-
циализированные военные 
склады, где многие товары 
продают по оптовым це-
нам, — посоветовал эко-
номист.
Он также добавляет, что на 
некоторые виды круп сейчас 
также поднялись цены — на-
пример, на гречку. Однако 
говорить о том, что это по-
дорожание носит глобаль-
ный характер, пока не при-
ходится.

Случился 
ажиотаж
на мясные 
консервы
и сухпайки

Прямая 
речь

Частичная мобилиза-
ция сильно встряхнула 
рынок потребитель-
ских товаров. Многие 
отказались от непродо-
вольственной продук-
ции в пользу товаров 
первой необходимо-
сти, опасаясь дефици-
та. Сейчас цены на них 
будут периодически то 
падать, то поднимать-
ся — в зависимости 
от того, какие тенден-
ции в обществе будут 
в дальнейшем.

Даниил Кашин
Финансовый 
аналитик

Цифра

процентов составил 
спрос на мясные кон-
сервы среди россиян 
на прошлой неделе.

2 8 7

Недвижимость На правах рекламы 

Страницу подготовила
Рената Лебедева
vecher@vm.ru

варов первой необходимо-
сти. А кто-то отправляет их 
 мобилизованным родствен-
никам на фронт. Однако та-
кая тревожность — отлич-
ный повод, чтобы многие 
компании смогли нажиться 
на этом, — отмечает эконо-
мист Юрий Васильев.
По его словам, дефици-
та тушенки ожидать точ-
но не стоит, потому что 

уже в ближайшие несколь
к о  н е д е л ь ,  од н а к о 
к прежним значе-
ниям до конца 
года цены вряд 
ли вернутся.

падать, то поднимать
ся — в зависимости 
от того, какие тенден-
ции в обществе будут 
в дальнейшем.

Сравнение цен в пяти магазинах

Дикси Лента Магнит Ашан Перекресток 

Тушенка говяжья  «Главпродукт» (руб./325 г)

278 321 299 276 343

Тушенка свиная  «БАРС» (руб./325 г)

243 299 265 279 179

Гречка «Мистраль»  (руб./900 г)

165 151 145 132 165

Крупа пшеничная  (руб./900 г)

31 36 29 35 30

Молоко сухое СИ-продукт (руб./200 г)

339 299 259 320 199

К

М

Москвичка 
Светлана 
Шевехова 
совершает 
покупки  
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хватит 
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■ К концу года крупные 
торговые сети ожида-
ют дефицита крепких 
алкогольных напитков 
иностранного произ-
водства. Экономист 
Александр Терешен-
ко рассказал «МВ», 
как в стране будут вы-
ходить из положения 
и что станет с ценами.

Серьезное сокращение ас-
сортимента алкогольных 
напитков из стран Евросою-
за и США наблюдается в Рос-
сии с начала весны — мно-
гие компании перестали 
экспортировать свою про-
дукцию или вовсе ушли из 
России. Особенно это косну-
лось таких брендов как Jack 
Daniels, Bacardi, Dewars, 

Sheridan. Cущественно по-
страдало и шампанское — 
его доля сократилась на 
95 процентов.
— Заменить иностранный 
алкоголь отечественным 
в сжатые сроки  не получит-
ся. Конечно, наши произво-
дители расширяют ассорти-
мент, но производственные 
мощности не позволяют за-
местить прежние объемы 
продукции и некоторые ви-
ды алкоголя, — добавляет 
Александр Терешенко. 
Единственным выходом 
становится наращивание 

объемов  поставляемого 
с помощью параллельного 
импорта алкоголя. 
—  Цены значительно вы-
росли — бутылка амери-
канского виски сейчас 
стоит около 2000 рублей. 
А  ф р а н ц у з с к и й  л и к е р 
обойдется покупателю 
в 1000 руб лей. В следую-
щем году они могут подско-
чить на 15–20 процентов, — 
говорит эксперт.

Бизнес

Крепкий алкоголь 
будем замещать
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■ Вчера астрономы 
из Китая нашли источ-
ник так называемых 
загадочных вспышек 
из далеких галактик. 
По мнению ученых, 
эти сигналы вполне 
могут быть отправлены 
инопланетянами.
1800 сигналов из глубокого 
космоса ученые зафиксиро-
вали с помощью телескопа 
FAST, имеющего тарелку 
размером в 30 футбольных 
полей. Годом ранее циф-
ра была чуть меньше — 
1650 «посланий». Исходи-

ли они, как выяснилось, из 
галактик, которые от Земли 
отделяет 1,5 и 3 миллиарда 
световых лет. Астрономы 
утверждают, что посылает 
странные сигналы некая 
двойная звезда.
— В данном случае, на мой 
взгляд, есть два варианта: 
либо эти радиовспыш-
ки — сигналы от каких-то 
существ, которые экспери-
ментируют с чем-то, либо 
природные явления. Такие 
загадки дают ученым мо-
тивацию. Пока же еще нет 
технологий такого уровня, 
которые нам дадут точный 
ответ. Это дело ближайше-
го будущего, — замечает 
вице-президент Федерации 
космонавтики России Олег 
Мухин. 
Динара Кафискина
vecher@vm

Взяла фото близких
Известно, что каждый кос-
монавт может взять в по-
лет не более килограмма 
личных вещей. Анна захва-
тила с собой фото близких, 
а еще — «заряд бодрости» 
и «хорошее настроение». 
Кстати, муж Кикиной — тре-
нер-преподаватель в Центре 
подготовки космонавтов. 
Еще у девушки есть два бра-
та — Константин и Михаил.

Была прообразом 
куклы 
В 2021 году появилась кук-
ла-космонавт, на этот образ 
ее создателей вдохновила 
Анна. Выпустили игрушку, 
кстати, в серии «Вдохновля-
ющие женщины». У куклы 
есть комбинезон для трени-
ровок, а еще космический 
скафандр типа «Орлан» — 
совсем как настоящий. 
Анна Кикина говорит, что 
мечты стать космонавтом 
в детстве у нее не было. Глав-
ное, по ее словам, чтобы дети 

понимали, что могут вы-
брать себе любую про-

фессию — по душе.
Дарья Пиотровская

Динара Кафискина
vecher@vm.ru

а еще — ведущей радиопе-
редач и программным ди-
ректором радиостанции. 
Однако эта страница жизни 
осталась позади, когда де-
вушка решила поучаство-
вать в открытом конкурсе 
и попала в отряд космонав-
тов России. 

■ С американского кос-
модрома на мысе Кана-
верал запустили корабль 
Crew Dragon компании 
Илона Маска SpaceX. 
На его борту вместе 
с двумя американцами 
и японцем — россиянка 
Анна Кикина (на фото). 
«МВ» узнала, что от-
личает единственную 
женщину в отряде кос-
монавтов Роскосмоса. 
Корабль Crew Dragon за-
пустили 5 октября, а через 
29 часов он достиг МКС. Вме-
сте с Анной Кикиной в космос 

отправились японец Коити 
Ваката и американцы Джош 
Кассада и Николь Манн. 

Два высших 
Единственной участнице 
российского звездного от-
ряда 38 лет. Анна в школе по-
сещала класс «юный спаса-
тель». В 2005 году окончила 
курсы при МЧС — выучилась 
на инструктора по обучению 
основам первой помощи. 
У Кикиной два высших об-
разования — по специаль-
ностям «инженер-гидротех-

Вспышки ведут 
к двойной звезде

Китайский 
телескоп FAST 
начал поиск 
инопланетной 
жизни 
в сентябре 
2020 года

Прямая 
речь

Женщин в космосе 
меньше, чем мужчин. 
Повлияла в том числе 
Великая Отечествен-
ная война — так как 
население в ходе ее 
сократилось, был 
дан негласный указ 
женщин беречь, не пу-
скать в серьезные 
профессии. Хотя наши 
женщины-летчицы 
справлялись со многи-
ми сложностями. Что 
касается программы 
подготовки — и у нас, 
и в Америке она оди-
накова для мужчин 
и женщин. В эту про-
фессию и мужчина 
попадает не каждый — 
требования очень 
жесткие. Необходимо 
быть и инженером, 
и ученым, и немного 
спортсменом, быть 
полностью здоровым.

Елена Серова
Космонавт-
испытатель

Дом, строительство, ремонт Реклама 

и хорошее
Кстати, муж К
нер-преподав
подготовки
Еще у девушк
та — Констан

Была проо
куклы 
В 2021 году п
ла-космонав
ее создателе
Анна. Выпус
кстати, в сер
ющие женщ
есть комбин
ровок, а еще
скафандр ти
совсем как н
Анна Кикин
мечты стать
в детстве у не
ное, по ее сло

понимали
брать се

фессию
Дарья 

Дина
veche

тов России. 

■ Валентина Терешкова. 
Первая в мире женщина, по-
летевшая к звездам. Это было 
16 июня 1963 года. При этом 
близкие Валентины думали, 
что она уехала на соревнования 
парашютистов.
■ Светлана Савицкая. Первая 
женщина, вышедшая в откры-
тый космос. Это было 25 июля 
1984 года. Всего за плечами 
Светланы два космических 
полета — в сумме они длились 
19 дней.

■ Елена Кондакова. Ей при-
надлежит другой рекорд — бы-
ла в космосе дольше всех рос-
сийских женщин-космонавтов. 
169 дней на орбите!
■ Елена Серова. 26 сентября 
2016 года начался ее полет, 
продлившийся пять месяцев. 
Елена, единственная из жен-
щин, не стригла волосы перед 
тем, как отправиться в космос. 
■ Юлия Пересильд. Первая 
актриса, побывавшая в кос-
мосе. Пересильд отправилась 
на МКС 5 октября 2021 года 
и провела там 12 дней.

Все наши 

Женщину 
украшает 
скафандр

ник» и «экономист-менед-
жер». Кроме того, Анна — 
мастер спорта по рафтингу 
и полиатлону (многоборье). 

Увлекается гребным слало-
мом, любит лыжи. 153 раза 
она бесстрашно прыгала 
с парашютом.

Работала на радио
В биографии Анны Кикиной 
была работа гидом на Алтае, 

Космонавт 
может взять 
с собой 1 ки-
лограмм 
личных 
 вещей 

Анна Кикина стала 
шестой россиянкой, 
покорившей 
космос
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■ Вчера Софийская на-
бережная Великого Нов-
города была номини-
рована на международ-
ную премию «Золотой 
Трезини» как лучший 
проект ландшафтной 
архитектуры. Гид Денис 
Репкин провел для «Ве-
черки» экскурсию 
по родным местам.
В Великом Новгороде со-
хранилось множество об-
разцов древней архитекту-
ры. Знакомство с городом 
Репкин советует начать 
с Новгородского кремля. 
— Обязательно посетите 
Софийский собор, старей-
ший православный храм 
в стране, — советует Реп-

кин. — Так как Новгород из-
бежал татаро-монгольско-
го ига, здесь сохранилось 
большое количество церк-
вей XII–XVI веков построй-
ки. Здесь, как говорили 
в старину, «церкви кустом 
стоят» — их очень много.
Стороной не обойти и ста-
ринный экономический 
центр города — Торг с при-
мыкающим к нему Ярос-
лавовым дворищем. Оно 

получило свое название 
благодаря князю Ярославу 
Мудрому, расположивше-
му здесь в начале XI века 
свой дворец, который, увы, 
не сохранился. Место жи-
вописное: прямо под ним 

протекает спокойная, как 
сам Новгород, река Волхов.
— В городских кафе от-
ведайте традиционной 
местной еды, — говорит 
гид. — Мясо в горшочках, 
скоблянка, ильменский 

судак хорошо сочетаются 
с домашним квасом. Не за-
будьте попробовать и зна-
менитые серые щи.  
Подкрепившись, посетите 
музей-мельницу — памят-
ник деревянного зодчества 
с хорошо сохранившимся 
механизмом помола зерна.
— Любителям кинема-
тографа будет интересно 
заглянуть в Киномузей, — 
продолжает гид, — здесь 
собраны экспонаты со все-
го мира: полторы сотни ка-
мер, десятки проекторов, 
материалы из личных архи-
вов звезд советского кино. 

Все дороги ведут 
в Кремль

Митрополичья башня Новгородского кремля, 
возведенная в XV веке, радует глаз жителей и туристов

В местных кафе обяза-
тельно попробуйте иль-
менского судака 

Планируем бюджет

■ Туроператор Алексан-
дра Мареева рассказала 
«МВ», почему путеше-
ствие в Великий Новго-
род придется по душе 
ценителям спокойного 
отдыха.
По словам эксперта, Вели-
кий Новгород совершен-
но идеален для отдыха, 
в первую очередь менталь-
ного: жители мегаполи-
сов привыкли, что на них 
ежедневно сваливается 
большое количество ин-
формации. Здесь же можно 

Очищение 
для ума 
и души

Туристка сидит на крыльце Лихудова корпуса 
Новгородского кремля

Именно в Великом Новгоро-
де я впервые в жизни поня-
ла, что такое по-настоящему 
влюбиться в город. Во время 
прогулки по заснеженной 
набережной ко мне подошла 
пожилая женщина с боль-
шим пакетом зерна. И пове-
лела кормить уток! Да с та-
ким видом, будто я ее внучка, 
которую она растила с мла-
денчества. Если мой родной 
Петербург — это мужской, 
застегнутый на все пугови-
цы приличий город, то Нов-
город — уютный 
и домашний. 
Здесь порой чув-
с твуешь се бя 
словно в безза-
ботном детстве, 
в  к а м е р н о м 
и безопасном 
мире, где мож-
но, ничего не 
боясь, раскрыться и обрести 
крылья. Как раз таки здесь, 
в Великом Новгороде, нахо-
дится настоящая Русь, изна-
чальная. Которая наполняет 
силой и спокойствием. Цен-
тральная часть города хоть 
и несет феноменальную 
историческую ценность, 
все же не подавляет, позво-
ляет человеку оставаться 
наедине с собой. Гулять по 
берегам Волхова — одно удо-
вольствие, вдоль этой речки 
протянулись две красивей-
шие зеленые набережные — 
Кремлевская и Софийская, 
следуя по которым можно 
попасть в близлежащую пар-
ковую зону.

Театральная публика в горо-
де очень теплая и приветли-
вая. А еще молодая! Ребята 
порой караулят нас возле 
служебного входа, обни-
мают и благодарят за спек-
такль. Кстати, со многими 
мы даже сдружились и про-
должаем общаться по сей 
день. Такая близость со зри-
телем еще раз подчеркивает 
домашнюю новгородскую 
атмосферу. 
Но особенно меня пленило 
Рюриково городище чуть по-

одаль от города. 
Это настоящий 
памятник мо-
лодой, зарож-
дающейся Руси. 
Равно как и му-
зей народного 
деревянного 
зодчества «Ви-
т о с л а в и ц ы » , 

наследие которого сохра-
нили и отреставрировали 
неравнодушные люди. На 
пляже близ Юрьевского мо-
настыря можно купить пи-
рожки из настоящей русской 
печи, вкус которых наполнен 
невероятной материнской 
любовью. 
Именно здесь чувствуешь 
себя на родине, в тишине, 
в уюте, дома, где хочется по-
садить дерево, перестать му-
сорить. Замечательно, что 
на экскурсиях бывает очень 
много детей. Мне кажется, 
настоящее патриотическое 
воспитание должно начи-
наться именно с посещения 
этих мест. 

Город из русских 
народных сказок

Анна-Виктория 
Веневитинова
Актриса Театра драмы 
им. Ф. М. Достоевского

ПОЕХАЛИ!

Мнение автора 
колонки может 
не совпадать 

с точкой зрения 
редакции «Москвы 

Вечерней»

«Вечерка» продолжает рубрику «Города и веси». 
Сейчас самое время узнать лучше свою страну 
и соседние государства. Сегодня знакомим вас 
с красотами Великого Новгорода.

Страницу подготовил Антон Крылов vecher@vm.ru

Чек-лист туриста
■ Как добраться. С Ле-
нинградского вокзала 
едет поезд: 1500 руб лей 
плацкарта, купе — 2000.
■ Проживание. Всего 
за 500 рублей можно пе-
реночевать в централь-
ном городском хостеле. 
Бюджетные двухмест-
ные номера обойдутся 
в сумму от 1500 рублей. 
■ Питание. Блюда тра-
диционной русской 
кухни — как крестьян-
ской, так и дворян-
ской — можно отведать 
по демократичным 
ценам. В местных за-
ведениях счет на одно-

го человека составит 
около 600–700 рублей 
за полноценный обед. 
Столовая и того дешев-
ле — 250–350 руб лей.
■ Экскурсии. Для люби-
телей организованного 
туризма из Москвы 
по системе «все включе-
но» ходят двухдневные 
автобусные экскур-
сии. Маршрут по пути 
в Великий Новгород 
предполагает останов-
ки в Торжке и Валдае, 
проживание, экскурсии 
и питание входят в сто-
имость тура, которая со-
ставляет 9000 рублей.  

Прямая 
речь

Великий Новгород — 
город уникальный! 
37 объектов на его 
территории и в бли-
жайших окрестностях 
внесены в Список 
Всемирного наследия 
ЮНЕСКО. Это один 
из самых обаятель-
ных городов России, 
где можно почувство-
вать историю нашей 
великой страны. Вели-
кий Новгород сыграл 
в ней важную роль.

Денис Репкин
Владелец 
экскурсионного 
бюро 

получить самый настоящий 
ментальный детокс, раз-
грузить разум от ненужных 
сведений и соприкоснуться 
с более чем тысячелетним 
наследием нашей страны.
Поскольку Новгород — одно 
из самых «энергетически 
заряженных» мест России, 
считает эксперт, нужно обя-
зательно привезти из новго-
родского отпуска сувенир, 
считает эксперт. 
— Самая ценная вещь в па-
мять о Новгороде — это та, 
которую можно найти и вы-
брать самому, — продолжа-
ет Мареева, — например, 
камушек. Многие привык-
ли привозить такие суве-
ниры с морей, но, поверьте, 
камень с древней русской 
земли — очень хороший та-
лисман на память о поездке. 
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■ В преддверии годов-
щины Великой Октябрь-
ской социалистической 
революции в 1966 году 
газета «Вечерняя Мо-
сква» публиковала мно-
го материалов в честь 
предстоящего события. 
Рубрика «Справочное 
бюро» не осталась в сто-
роне.

А где же подлинник 
В номере от 9 октября чи-
татель С. Быстров интере-
совался, где же находится 
подлинник скульптуры 
И л ь и ч а ,  к о п и я 
к о т о р о й  у с т а -
новлена в Музее 
Ленина. Рубрика 
дала подробный 
и  разв ернутый 
ответ. Оказалось, 
что подлинник, 
автором которого 

был скульптор Матвей Ма-
низер, пережил настоящее 
приключение. «Выполнен-
ный в бронзе, этот памятник 
был установлен на площади 
в городе Пушкине под Ле-
нинградом. Во время войны 
фашисты увезли скульптуру, 
чтобы, как и многие другие 
произведения искусства, 
подвергнуть переплавке. 
Когда эшелон прибыл в Эйс-
лебен, немецкие рабочие, 
разгружавшие его, увидели 
памятник Ильичу. Не сго-
вариваясь, они укрыли его, 
а потом закопали на ших-
товом дворе завода Крухс-

хютте. Там скуль-
птура пролежала 
до 1945 года», — 
писала рубрика. 
В память о спасе-
нии скульптуры 
она была подаре-
на городу Лютер-
штадт-Эйслебен. 

Опасный клей?
Бывало, что рубрика разо-
блачала разные легенды. На-
пример, в номере от 12 октя-
бря читательница И. Савина 
спрашивала, правда ли, что 
пакеты молока склеивают 
клеем, который опасен?
Читательницу заверили, что 
никакого клея при произ-
водстве молочных пакетов 
не используется, а сам пакет 
скрепляется при помощи 
термоэлементов под вли-
янием тепла. С тех пор эта 
технология практически не 
изменилась.

Спасти 
скульптуру 
Ленина

1966 год. Парад на Красной площади в честь Великой 
Октябрьской социалистической революции 

Газета «Вечерняя Москва» с читателями уже почти 100 лет. Долгие годы она 
была и путеводителем, и всезнающим «Справочным бюро». Эта рубрика 
давала читателям уникальную возможность получить ответы на важные 
вопросы. Накануне векового юбилея редакция вспоминает, что волновало 
жителей Москвы в разные годы. 

Редакция 
отвечает

Елена Крюкова 
Жительница ЗАО, 47 лет

Вопрос: Где в Москве 
обязательно стоит по-
гулять осенью?
Ответ редакции 
«МВ»:
Список самых по-
пулярных мест 
для осенних прогулок 
возглавляют музеи-за-
поведники «Царицы-
но» и «Коломенское». 
Далее идут парк 
усадьбы «Кусково», 
Воронцовский парк, 
парк «Кузьминки-Лю-
блино» и Воробьевы 
горы.

Газета «Москва 
Вечерняя» как не-
отъемлемая часть 
истории газеты 
«Вечерняя Москва» 
возрождает на своих 
страницах рубрику 
«Справочное бюро». 
Присылайте любые 
вопросы, проблемы, 
предложения на почту 
vecher@vm.ru, и мы 
обязательно на них 
ответим в очередном 
номере.

наш век
Архив изучал
Геннадий Окороков
vecher@vm.ru

Читателям отвечал
Никита Бессарабов
vecher@vm.ru

Искусство
и коллекционирование

На правах рекламы Частности

Недвижимость

Юридические услуги

Мебель

Магия, гадания

Медицинские услугиТранспортные услуги

● Грузоперевозки. Т. 8 (495) 744-78-52
● Автовыкуп Вам! Т(909)956-30-10

● Московская социальная юриди-
ческая служба. Бесплатные консуль-
тации. Составление исков. Участие 
в судах. Все споры, в т.ч. поможем 
вернуть или расслужебить квартиру, 
выписать из квартиры. Наследство. 
Семейные споры. Банкротство физлиц. 
Т. 8 (499) 409-91-42

●Возврат квартир. Т. 8 (495) 210-25-63

●Ремонт мебели. Т. 8 (925) 504-54-71

● Сниму жилье. Т. 8 (965) 159-17-42
● Сниму кв/ком-ты. Т. 8 (495) 772-50-93
● Риелтор Надежда. Т. 8 (906) 710-71-74

● Книги. Выезд от 200 экз. Оплата сра-
зу. Т. 8 (495) 128-50-09
● Книги покупаем, домашние библио-
теки. Выезд. Т. 8 (495) 961-36-02
●  Покупаем  почтовые  марки .
Т. 8 (999) 928-12-17
● Покупка часов. Т. 8 (495) 723-19-05

● Гадаю. Вопрос бесплатно. Любые 
проблемы! Т.  8 (925) 676-21-20

Куплю елочные и детские игруш-
ки, монеты, банкноты, значки 
и медали, фарфор, подстаканники, 
статуэтки, бронзу, серебро, янтарь, 
бижутерию, иконы, картины, по-
чтовые марки, часы, самовары, 
книги, алкоголь и другие предметы 
старины. Т. 8 (916) 562-82-88

Работа и образование

Крупная охранная организация
ООО ЧОО «ВЫМПЕЛ-КАРАТ» при-
глашает сотрудников охраны 
мужчин и женщин. График работы 
сменный от 2000 до 4000 р/смена. 
Объект : гипермаркет «ГЛОБУС» 
м. Митино. Звонить пн-пт с 9:00 до 
18:00. Т. 8 (964) 767-86-36

Автогрузчики с водителем на 
маршруте  з/п  от  1200 руб  до 
1700  руб. в день + ежедневные 
бонусы + премии. Выплаты еже-
дневные !  М .Текстильщики . 
Т. 8 (926) 537-37-96

☎  8 (991) 867-64-36

Потомственная ясновидящая
Веренея. Снятие порчи, прокля-
тий, сглаза. Гадание. Расклад на 
таро. Биоэнергокоррекция. Ис-
правление кармы. Работаю более 
25 лет. Сеанс диагностики бес-
платно. Звоните! (499) 557-04-04

доб. 132, 158

Рекламная служба

на станции «Площадь 
Революции» можно 
увидеть 76 бронзовых 
скульптур, которые 
выполнил Матвей Ма-
низер. У этих статуй 
есть реальные прото-
типы с очень интерес-
ной биографией.
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К 100-летию газеты мы за-
пустили акцию «Звезда с «Ве-
черкой». Сегодня свое фото 
представил телеведущий, 
журналист и актер Сергей 
Майоров. 
Мое знакомство с «Вечеркой» 
началось еще с тех времен, когда 
модно было покупать бумажные 
издания, читать их в обществен-
ных местах. 
Я родился в небольшом городке 
Монино Московской области. 
В детстве и в юности, когда при-
езжал в столицу, всегда покупал 
в киоске свежий номер «Вечерней Москвы». А за-
тем, вечером, читал ее в электричке по дороге до-
мой. Раньше все самые актуальные новости я узна-
вал только из этой газеты. Всегда можно было найти 
интересные для себя публикации. Главное качество 
вашей газеты — ее особая авторская подача, интона-
ция, я бы даже сказал. И это остается неизменным 
по сей день. 

наш век

Зря я загадал желание, что-
бы у нас не переводились 
деньги.

■ 
Раньше я думал, что кар-
тины Васи Ложкина — это 
гротеск.

■
Мальчик объяснил жеста-
ми, что его зовут Хуан.

■
— Чем занимаешься?
— Жду, когда вырастет 
криптовалюта...
— Все суетишься.

■
У физрука было четыре сы-
на: первый, второй, пер-
вый, второй.

■
— Красивые зубы.
— Это у меня от мамы.
— Повезло, что подошли.

■
С возрастом тяжелее засы-
паешь лежа, но зато легче 
сидя...

■
У жены-шопоголика — 
муж-голожопик.

■
Тот ужас, который ты ис-
пытываешь, узнав, что 
беременна, люди назы-
вают радостью материн-
ства.

■
Согласно правилам этике-
та за ужин платит тот, у ко-
го стоит кешбэк на катего-
рию «рестораны».

■ 
Нектарины вывели люди, 
которым надоело брить 
персики.

■
Собаки в упряжке бегут 
гораздо быстрее, если по-
гонщик покрикивает на 
них по-корейски.

■
Мечта идиота обычно вы-
глядит, как жена соседа.

■
На узи Аня поняла, что 
привезла с моря не только 
ракушки.

■
Если женщина молчит, 
не перебивайте ее.

■
Хочется так провести вы-
ходные, чтобы было стыд-
но до среды.

■
Настоящий бабник ни-
когда не думает о целой 
бабе.

В каждой строке или столбце проставляются цифры от 1 до 9. Цифра может быть записа-
на в ячейку в том случае, если ее нет в горизонтальной и вертикальной линии, а также 
в малом квадрате 3х3, и если она может быть записана исключительно в одну клетку. 

Ответы на судоку, 
опубликованные 
6 октября

Судоку Составил Олег Васильев / vecher@vm.ru
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Присылайте и вы свои фотографии со свежим 
номером газеты. Обязательно, расскажите, 
за что любите «МВ». Регулярно мы публикуем 
самые интересные истории. Ждем ваши 
фотографии на почту: 

vecher@vm.ru
Укажите имена и фамилии людей, 
присутствующих на фотографии, и обязательно 
автора работы.


